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Eleasis guineensis

Hermosa paimera el Ririca Occiden
I, con tronco reclo y hojas pinadas,
que se encuentra en semculiivo, en
grandes dreas de la Nigeria y que sir-
ve para llenar muchas de las necesi-
dades de aquellos habilantes. L fruta
y el aceite obtenido de el sivven de
alimento diario, La palmera s monoi-
@, eslo es que produce flores mascu-
linas y femeninas en el mismo drbol,
pero en racimos separados, Los insec:
tos efectian la fertizacion
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“LUCAS”

Una gran

PINTURA

Calidaed reconocida desde 1849

Pinte con Pinturas Lucas para

belleza y proteccion

Distribuidor Exclusivo

JUAN D. LARACH

San Pedro Sula

B
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Plantas exdticas aclimatadas en Honduras

Campo de Experimentacion de Tito Perez Esirada
==

(Continuacion)

ARTOCARPUS INTERGRIFOLIR, Jack
fesit. Arbol majestuoso, de cerca de 75
pies Ac alturs, al que se considera como
el que produce la fruta més grande del
mondo, pues con frecuencia se hs cons-
tatado en el Oriente que las frutas el
jack alcanzan el peso de un quintal ca-
de una Aqui y en las Antillas las fro-
t2s mas grandes pesaa 50 fibran. Se
ferercla del drbal del pao en que les bo-
jav son enteras y no_con los carles pro-
fundos que tiegs o ARTOCARPUS TN
CISA. Lns frufas sirven de alimento a
Ins clascs pobres del cxtremo Oriente.

‘vando estén maduras lienen un olor fucr.
te. Ls pulpa se come cocids o frita y has
albuminosas se comen

El arbol es tambiéa itil por s made-
t2, que se cmplea en la fabricacitn de
mucbles y es buen sustituto de Ja caob,
sunque inferior a csta madera

ARTOCARPUS OPORATISIMA. Este
arbol es originario de Filipipss, donde
se le conace con el nombre de marang,

4 de truta de pan
Las frutes son de

estimada por los que ls comen.

HVERRHOR CARAMBOLA. (Gerania-
ceas). Es an drbol pequeiio y l.m.ow
40’5 o 30 pich, de Warar originario de
laé Moluces. de. hojas ompocsias de dos
a cinca pares de hojiliss color verde tier-
no y glaveas por Whrevik Flores peque:
blancas y pu,p.mu La fruta
forma ovalada o eliptica de color amari.
llo de oro, de tres a cinco pulgadas de
largo, y formando varios dngulos en ni-
mero’ de tres a cinco. Contiene una pol-
pa jugosa y de agradable sabor icido

encurtidos y el
que coniens oxalalo de potusn,u¢ emplen
o Sotorels gara vomaver o ot del

es
ID«unIe todo.
cargado de cosechas sucesiv
y frates.

FERONIA ELEPHANTUN. (Ruticeas).
Arhgl espinoso de 30 2 40 pies de altu-
ra, parecido a1 drbol conocido general-

con el aombre de morro (Crescen-
cia macrophylis) de hojas pequedas,
foliggas y eromaticas. Sus lrutss de co-
lor Bleoca y do forma avotde, sco de te
medio de una bola de cricker, de corte

2 ledosa, y contiene una pulp
aromética y agridulce, buena tanto para
comer como para bebidas refrescantes,
jaless y en medicina doméstica pera cu-
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eay disenteris,
ndia y Ceilin.

FLACOURTIA RAMONTCHI.
dl Foboreador,

Es originaria

Ciraela

Fara onc
una excelente jalea. Tambitn se emplea
elarbol para formar setos.

FLACOURTIA RUKAN. Arbusto orna-
mental de hojas rojizas cuando tierna

s frot
de color violets, siren par
una Jlea de v boalto color de

GARCINIA DULCIS. (Gutiferas) Arbot
de Birmania y de la region Malaya, que
produce frutas de un sabor muy acido,
que se emplean para hacer jalea.

GARCINIA LIVINGSTONEL Esta gu
cinia produce frutas parecidas a

GARCINIA MHNGOSTRNH (Mangos

n..) Todos o bor colocan al man
" Iog enlFe

821on tropicon. y al catudio de este

Vos ropicales, e ha watado de repro
ducirlo por injerto entre muchas plantas
del género (hay mis de 200 variedades
de _garcinis) pero
dado result

gostén,
willa,

debido » cx0 y para conservarias onif
ay que reproduc

por injerto.
coltive e
Ho

y
La

mis o menos de 30 pies de allr

fruta, considerada como I més del

de'los repicon, es de I forma de una
eramente apl

ér
i cae sobre Ia ropa
forma una manche indelebie

GARCINIA XANTHOCHYMUS. La
fruta de esta a prestota la forma
de un melocoton; de un hermoso_color
amarillo naranjado y tieue pulpa smarilla,
Jugoss, de sabor dcido y refrescante. EI
irbol crece h-:l- 250 30 pies de aliw-

grandes de 10 15 pul-

de lugo.

de

s
Cemin e e Tnato medions
produce frutas carnosas, que contiencn
una o dos semillas que sirven de ai
mento a los natarales de aquellas isl
aunque s un alimento de dificil diges:
tién.

LANSIUN DOMESTICUM. (Mi l;ce.q
rada como v
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gantes do frotes do color amillnto de: do ereaimiento

LECYTIS PISONIS. Nuez del Brazi
(Mi Lecytideas) Arbol de gran t
Brazil muy esti
por sus originales frutas que tiencn la
forma de una jerra en cuyo extremo su-
perior, al estar la frata madura: salta un
redondel en forma de tapén esparcién-
dose en el suelo gran cantidad
ces de agradable sabor,
que ia nuer del Brazil (Bertolletia excel-
s

LUCUMA NERVOSA. Caniste! (Sapo-
ticeas) El canistel es un drbol pequedo,
rio de las Antillas; produce frutas

de 2 a 4 pulgades de largo, de color
nersnjado y bor dulce y agradable.
Se come ht-cl y tembién se emplea pa-

a (Protacess) Bovito arbol orna-
mental de 25 8 30 pies de.aharn de for

comestibles de agrada-
tamatio de una pulgada
eciadas en el pais

ble sabor y del
@is o meaos, muy apre
de s origen, Queensland, Australia.

MAPHIGHIA GIABRA. Cereza de Bar-
bados (Malpigiaceas) Frutas comestibles
del tamaiio y aparien e las cerezas.
Arbusto de 4 a 6 pics de aitura, de for-
wa densa y muy rameads, que se emplea
para formar setos.

MANGIFERA INDICA. Mungo. (Rn
cardi Arbol de gran tamaiio y rap

pical y shora v
de Centro América, que se consume en
grandes cantidades en la época de la co-
sech s los irboles, genensinea
propagados de semils, pr
Touy fiorosas y de Inferior calided 4 lon
mangos de la India, quo sc reproducen
por injerto.

El mango se:cree que foe akdo
América: por los portugecses, en el siglo
XVII, puca of crpitin Cook cacontss ox
ta fruta en abundancia cusndo vi
Rio Jeneiro en 1768,

El mango necesita un clima cilido y
tgo seco: In livia i cac en ticmpo ca

1a en flor, perjudica y &
por_completo I cearcha.

Se: recomiends plantar mangos injerta:
dos de variedades escogidas de I India,
variedades

songue sin embrgo, alguns
s producen fielmente de
oouigalcnte 10 ca necesmio It
e son: mango snurillo de Cubs mango
ino, y mango nimero 11 de Jamai-

e
Nuestra. coleccién se compone de las
siguientes variedaden: Alfozso de Gos,
mimi, Biscachuelo,
July Lang
ico,
pore.

g6a e Cambodian 3 SI

MANGIFERR CAESIA. Varisdud de no
muy buen, ultivada en Java,
Sumatra y Fil

MANGIFERR LAURINA. Se encuentra
cultw-d. y silvestre en el Archipi¢lago
blonge del tamaio de wa
Ciracla'y bastsate agradble.

MARLIERER EDULIS. Por el aspecto
de su follje parcce pericnccer s |
rincas © a las mirticeas (todavia 0o ha

Derechos Reservados



Procesamiento Tecnico Digital

FDH-DEGT-UNAH

Cooperacion Agricola

producido flores para identificarle): debe
ad

por el 8
il como de Fratas comestibles.

MIMUSOPS CORIACER. (Sspotice:
Arbol de aspecto omamental, con hoj

mejores frutas del Brazil y una de
cominmente culivadas ¢n ague pae
ente atractivo y
produce Ia frata dlreclnnenle del tronco
y de las ramas grues ruta es re-
donda de una pulgada mis o menos
didmetro, color pispura y con un disco
jugo de Ia pulpa ticne
able sabor vinoso y se come
freaca como las u i
de ella vino y
El padre Tovares dice que
dados de Sun P ket s tie
cuando hay escacés de lluvis. pu
en comer juboticabas durrate tode ¢l

rbol es de crecimiento lento y
parece que gusts mis del clima de las
pequedns altitudes.

le unos 25 a
rmoso y denso fo-
Verde ascurs, originerio del Sur de
Chioa y de Ia Cochinchina, muy dificil de
propagar y poco conocido ea la América.
pero muy comin en

Florece en la estacion seca y pmduu
frutos en grandes racimos, del
forma de fas ciracias grandes, con. cia-

NEPHELIUN LITCHL. Litchi de China.
) rbol 30

y delgads
mes! al

Tiene va berme

semill v
idol Le upmd ccid

e por acodo, pues la semilia no

germing bien

NEPHELIUM LAPPACEUM. Rambu-

tin. Hermoso irbol orlginario del Archi

pi¢lago malayo, que produce especial-
y agosto, grandes racimos

te color roj d

los extremos de

como Ia del pu-
blandas y car-
u interior, un;
mils grande, rodeada de una pul
ca y blanca, que tiene un sabor acidula:
do Touy. agradable

NEPHELIUM MUTABILE. Polasin o
Kapulasin, Este irbol suministra una de
Ias frutas mas apre i tropi-
cal, donde. s le calive, | no > s6lo por ou

pulpa es de un delic:
rior al del litehi y al d
y una variedad sin semill

NORONHIA EMARGINATA (Oliacess)
Arbol pequeso .u Ia famiis gl livo, de

ojes coridceas 10 ornameatal,
oniginario de |.. islas de Mauricio y de
Madaga s frutes son comestibles.

Proteged al drbol como él os protege
y sirve a vosotros, y ayudadle a crecer

y multiplicarse.
JOAQUIN COSTA.
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El cultivo del tomate

Cincuenta o sesenta plantas de
tomate, bien cuidadas, bastaran pa-
ra satisfacer las necesidades de col
sumo de una familia de ocho a diez
personas durante los tres meses que,
aproximadamente, dura el periodo
de_produccién.

Por su elevado rendimiento, cuan-
do se le dedican los no muchos
cuidados que su cultivo exige, por
lo sabroso y saludable que es su
fruto, ya sea al estado fresco o co-
mo condimento, y por la facilidad
con que puede ser conservado, sin
que por ello pierda su apetitoso sa-
bor y sus propiedades diticas, el
tomate es una de las plantas mas
indicadas para In siembra en los
hogares del cam,

ara hacer el semll\em conviene

metros, y habrd que regar con
frecuencia necesaria para impedir

que se seque la superficie. Si la
siembra se ha hecho en buenas con-
diciones y la_semilla es fresca, a
los ocho o diez dias naceran las
plantas que en caso de venir muy
espesas habra que ralear dejdndo-
las a una distancia de unos cuatro
centimetros entre si.

| momento del trasplante seca
cuando las_plantas hayan alcanzado
de doce a quince centimetros.

SUELOS Y ABONOS

Aun cuando los suelos mas con-
venientes para la produccion del to-
mate son los margosos con apre-
ciable porcentaje de arena, se ob-
tienen muy buenos resultados en to-
dos los suelos de consistencia me-
ia, lo que al tratarse de cultivos
en pequeda escala es facil conse
guir, agregando materia organica
cuando la composicion del suelo
sea demasiado compacta.

EL CAIRO

de Salomén y Ellas Yuja

Sucesores de Y-;- Hermanos

Hiezro para

r Somiracids < tods tamafe 7 grucc.
e bire o o

a todo tamade

vt pin scrica de ogun.

o seamiade 3 lis, e todo amato y grucs.
frdbpigmat N

Todo eso_encontrard en

Salomén y Elias

EL CAIRO de
Yuja
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CUADRA

INDUSTRIAL

Maderas de Toda

Construccién

En este Establecimiento Encontrard Usted:

insuperable calidad-
"Masanite” y otros Materiales de

Quadra Industrial ha servido siempre eficientemente a su clientela

Clase. - Pinturas de
Madera comprimida

Qarantizados

En cuanto a los abanos, son bue-
nos los de chacra cuanda estin bien
curtidos, siendo conveniente aplicar
por lo menos una parte, en el mo-
mento del trasplante.

DISTANCIAS

Las distancias entre lineas deben
ser de m. y de 0.50 m, entre
plantas, para facilitar la formecion
de los caballetes en que habra des-
pués que amarrarlas. Pero entre ca-
da dos de estes filas, convendra de
jar un espacio mayor, 1 m. 0 1.20
., para facilitar las labores y que
se aireen y soleen mejor las plan-
tas,

DETALLES A TENER EN
CUENTA

Una vez que las plantas, pasado
el sufrimiento del trasplante rinicien
su_crecimiento, habra que procurar
dejarles solamente el tallo principal,
a no ser gemelos, en cuyo caso ha-
bra que dejarles los dos, y supri-
mir, a medida que vayan naciendo,
todos los brotes que salzan en las
axilas, o sea la parte donde las ho-
jas se unen con los tallos, upera-
cion que debe hacerse a ua. Estos
brotes laterales pocas veces flore-
cen y menos fructifican convenien-
temente, pero en cambio son muy
vigorosos y absorbn mucha savia.

Derechos Reservados
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ENRAMADO DEL TOMATE
05, YA
Apenas las plantas recién su des- LLEGA

arrollo y alcancen una altura de 15
a 20 ctms. habra que tutorarlas,

ke deo coteriy pods b ZAS
charlas el viento y mas tarde caer
a tierra, lo que disminuiria la pro-
duccion, impediria riegos y lagores
'y contribuiria a que mas tarde se ww
pudriera el fruto. o W {ESACO EL cuy,

El tutoraje puede hacerse calocan- N

do simplemente un palo al lado de
cada planta, al que se irin sujetan-
do las ramas a medida que vayan
creciendo. Pero es preferible el sis-
tema de caballetes uniendo los pa-
los de dos en dos y amarrandolos
sobre otros _colocados a lo largo
sobre el cruce que forman aquéllos
en la parte superior. En esta for
ma_tendran -mas consistencia_para
resistir los vientos y si se atan trans-
versalmente algunos palos mas se

faciitara el amarre de las ramas.
Las labores son las corrientes en Ya no hay dolor de cabera
i Ya no hay neuralgio tenaz
ra maotener el terreno limpio y Porque los dos con presteza
mantener una capa mullida para ate Se los quita uno con ZAS
nuar lo mas posible la evaporacion,
g:’u'gf'i]‘l’:vi‘;‘:"m‘l“‘ darlas tras 2AS Ia pastilla moderna de
g0, tan pronto efecto ray ra el
como el oreamiento de la superfi- dolor de cabeza.
cie permita una labor. A En sobrcios econdmicos
(Adoptad.).
sin motiv Donde quicra que hen dessparecido los
perversiand o rbol oeeics ™ irboles, b sido castigado ef hombre por
su imprevision.
Agustin ALVAREZ, CHATEAUBRIAND.
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Instrucciones  practicas para preparar la
parva-silo o silo al aire fibre, y el silo
comiin en tierra

Por of Ingeniero Agrénomo José M. Seuso, de la Direccidn de Agricutura de la
Repiblica Argentina

et

QUE ES ENSILAR Y ENSILAJE? des, Cuando se ensilan lo"-'ju verdes
ransform:

ilar es colocar los forrajes verdes
que se conserven much
|. fermentacion. Al

tabérculos, etc., se
e conservacion.

, en sitios
s (cereales), r

Tak ferPiies ver-  todo Heapo, pero e
ca en que los pastos na

.
Fabrica de Bailles y Valijas 20.—Los forrsjes verdes pucden ensi-

de JACOBO M. SAYBE lase n:::;.d:’m;ll!::m;om que no per-
egiones sccas ue no pro-

prvos, saturses o los producen
e sembrarse pasto del

s suelen fal-

Fabricacion especial de;

TINAS, CUBETAS, Sudin o cusiquiera de los sorgos que
. y son resistentes a l» sequia producen

BRULES.ROPERC, o e avia y

TUBOS para ESTUFRS, .

RIVALES PLATEADOS 40.—Hay menos desperdicio de parte

de la hacienda, alimentando con ensila-

Y AMARILLOS y toda

je que con pasto seco. El
clase de CUBETAS cuando se suministra con yropledld es
totalmente consumido.

— Frente al Hotel Roosevelt. — 50.—El esilsje es muy sahroso y, a
semejanza de otros alimentos jugosos,
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Public Utilities Ronduras
Corporation,_

— Luz y Fuerza Eléctrica —

tieae un efecto beuéfico sobre los érga-
nos digestivos.

0.—En una superficle dada de tierra,
se mantiene la mayor cantidad de gan;
do coando el ensilaje es la base del
cionamiento.

70.—La hacienda que consume en:
hecho con leguminosas, como In .u-u.,
necesita menos forrajes de

como gr.nos forrsjero

nerse mucl

Yos pobres de paato

y pues
po en on Y

plantacién de
expeie _=| campo,

p
pronto que si la pl-nll:\on o defeds
para I cosecha de gras

90.—En caso de sequia prolongada
que podria hacer malogra
sech maiz, por cjemplo—el ensila-
e es u 50 que permite cludir los
efectos de la sequia aprovechando aque
la cosecha para ensila

10.—El silo economiza_espacio, pues
por metro cibico el ensilaje tiene m

poder alimenticio que el pasto seco.

n.»il lorraje ensilado es menos des-

ci su pre
racién, asi como la distribucion a los ani-
males, no ocasiona pérdidas como ocu-
rre con el pasto seco, en que las hoj

o vaelan por el viento. La razén
estriba que el forraje se smontona verde
¥ se conserva siempre acuoso.

12.—Muchas male: 03 natura-
s de poce vilor aue e bacicods 1o co
@e o apenas consume, como el cardo,
pucden sr ..mmd.: con gran provecho
rdicio en el forraje

Ul ganado, convirténdolos en emi

NO CEBE HABER TAMBO SIN SILO

aben de expres

lechera tiene estrecha rel: cién
ad de forrsje acvo-

q
duccion
con la cantidad y cali
50 que consume la vaca; y el silo, como

se ha visto, tiene muchisimas cuslidsdes

acen un alimento insustituible.
El valor forrajero y alimenticio del en:
laje pone a cubierto al chacarrero de
tener que retardar las labranzas por fal-
ta de pasto en los potreros, cuys felta
le obliga a dejar los animales inactivos
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A CEBA

Se ocupa de toda clase de Servicios Rancarios y tiene
corresponsales en fa principales ciudades del mundo.

Sucursales: Tegucigalpa, San Pedro Sulz, Puerto Cortés,

Tela,

s por_excesivo enfla-
Con el ensi

10 pena de
quecimiento.
mentarlos hasta |
permite mplexios  fondo 7 rbslr e
tierra profun

aradas supe: ve dzjn\nn ‘méa tor
de los cultivos sometidos a la accién des-
trogtora de las menores sequiss
permite la fac
dad dc llenu zl nlo en los
tanto el tambero como el chacarrero ie-
nen menos trabsjo, porque aunque fos
forrajes que se emplean para ensilar se
corten con_anticipacion o posterioridad
al momento de su 9az26n, el producto en-
do se conserva igualmente bien.

LA FERMENTACION DEL ENSILAJE

El poato, Ia ol
ete., que se quie
tonarlo en estado verde, H
o masa ensilads se calie:
desarrollo de corpisclos invisibles a
imple vist, los que producen s fermen
twcidn del orraje acompai iempre
de calor y cambion en s “conporicién

1 ps que traen el ablandamiento
& partes duras, lefionss y espinos
Por ¢s0 se puede usar para ensilar plan-
tas como el cardo, que los animales no
comerian en estado oatural, Debldo a es-

ta fermentacién el forraje se pone de un
Igo mis obscuro, ta

que son_tas
tragan sin dificultad. En resumen, la
mentacién viene a ser como una coceidn
del forraje que lo pone en buenas con-
diciones para Ia m dindole moy
buen gusto. El ensilaje ejerce sobre el
pasto verde un efecto parecido al que
produce In-sbullicién del caldo o del
eci
nda y sesve

a la boca.
PLANTAS ADECUADAS PARA
ENSILAJE
Pucden »
deren com
hay slgu

m
puede. utilizarse,
cardo, las praderas naturales sunque con-
tengan mucho yuyo, pl.m. que los
males comen bien des

pero. gencralmente dard cior sesuads
Ia siembra de plantas de mucho rinde,
como Ia alfalfa, ¢l maiz, los sorgos, el
girasol, las leguminosas, y otras sobre
todo si durante el periodo de produc-
cion de la planta llueve con abundan
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todos las casos
porque ade-
de wer I. wis alimenticis, ea de me-

do se ha establecido un

La alfalfa seri en

la_que conveadri cultivar
m.

puede decirse
je por excelen

aire libre los.
comunes en tierra conviene sembrar el
maiz y sorgo bastaote tupidos, emplean-
do el dobie de semilla que en e cult
er plantas tier-
, faciles de conservar.

TIPOS DE SILOS

s principales de silos son tres:
ibre; 20. Co-
rico-clevado o
e
con ticrra,
sy piedras, objetos
pmdos. ,,c (nmm. posten y duvm ien-
otra

se

!egundo nw hay subte:

€0 0 mixto.

indrico- elev.dm hay de cemen:

to armado, de mads mamposteria

comin y armada, de tierra armada de
acero, ete.

Pars las zonas algo himedas con
vnengn los

n tierra; para las zonas

ups cul-

pr:lenhl:
cconomicamente, el silo cilindrico eleva-
do, de cemgato armado, manposteria ar-
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mads o tierra armad
Eo las regiones aridas y semidridas
las_ que el riego o cultivo

¥ en las que la primers nspa de agua se
engucntra o gran_profand i
2,30 cetro) puede reultar comyenente
establecimicntos explotados
op 60 del tipo eu..,n...
co zxc-v-dn. Este tipo consiste
hoye cilindrico hecho eai e tiera. Baste
lad,

erl
. ¢l tipo Hlindrico. excavads fene
parvasilo la ventsje de que el
provocado por la fermenta-
cion en los bordes del ensilaje es menor
pero en cambio exige, por lo menos pa-,
que éstas sean

., al_ccharlas sl
terior del silo, en pequeiios trozos de al-
gonos centimetros de largo, por medio
Ge picadorss que ademis del gasto de
adquisicion de la mac consumen
energia para_accionarlss, cosa que tam-
bién cwesta dinero. Comv estos. valores

olvidando que el ditimo tiene menor des-
perdicio de forrsje y que esta considera-
cién puede ser muy importante en dichas
regiones inclementes en las que la pro-
duccion de material forrajero se vaelve
costosa v, por lo tanto, se impone el me-
nor desperdicio posible en su conserva-

cion.
Este tipo de silo esté muy difundido
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4 e regiones secs da Estudon Usidon
de América y sus vent
otras, su costo de construg
do Ia fa del rolono, pueeto que
20" hay que clovar l pusto sino voloarlo
en el interior;
Qe ca un factor may Importants para le
cnnlervncxén del ensilado; I:

Timo. cs el de constrir y coslyuior hom
re de campo pucde
tades de leza técn

silo, un solo aparejo puede ser ulilizado
je de_todos los si-

Y

glar el aparcjo de modo que ses g
rio,
La parvassilo con presion de tierra va
ia mayor incremento, ga-
nando el favor del agricultor y del es-
tanclero por loa rrccmplatabies seviclos
In provisién de for
pocas de sequia, y los re-
sultados altaméntc. halagadorcs obten
dos e el engorde de novillos y gp la
alimentacion de lecheras, tanto de cria
como de explotacion en los tambos. La
parvasilo es el método mis barato que
exinte pue ¢ I

g
H

meme speveile o toda cuse e ge
nado.

En extas instrucciones describimos tam-
bién el silo de tierra,
mente muy conveniente bajo cieres cir
cunstancias. De las tre: y
a'enie i 1o, describirmon. ol dee

cuyo_uso s igual-

resulta mis barato y risimas veces
Sepicrde, que ¢ semisabtenringo o mixto.

UBICACION DEL SILO

Hay que clgir siempre lossitios ltos
y lom odos
que ener la ‘seguri q
io en qu= v mll-lll no sube la
n de s metros
dende In superficie del suclo, s 68 parva:
menos de cinco metros si es

mis, de ubicarlo lo

min eeres postie de los pescbres. do
de se guardan los animsles que deben
de la hacienda es

importanci tal caso hay que pro-
curar que quzde en el centro de Ia parte

on con X
los en_sitios .no. Clapdo se tenga s
disposicién e naturaleza distinta,
debera el silo en

se de_ subsuclo

permeable antes que las impermeables.
(Continuard).

Formulario

de los insecticidas, fungicidas y venenos

més comunes que s usan para el com-

bate de las plagas y enfermedades de
las plantas

Férmula No. 39
SULFATO DE COBRE

Sulfato de cobre 2 kilos
Agua 100 ntros
la pagina 16,
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Vinos y Vinagres
R B

VINO O VINAGRE DE FRUTAS

Del jugo de cualquier fruta se
puede hacer vino. La uva da jugo,
de ese jugo se hace vino de uva; la
naranja da jugo y de ese jugo se
hace vino de naranja; y lo propio es
aplicable a la pifia, al plitano, a la
guayaba, a la fresa, a la pera, ala
manzana y a miltiples otras frutas.

Todo vino, no es mas que un ju
go de fruta que ha sido sometido
a una fermentacién adecuada. To

do vinagre, no es mas que un vino
agrio; por tanto, si de los jugos de
las frutas se pucde hacer vino, de
esos mismos jugos se puede hacer
vinagre.

En los paises tropicales, el sol y
el clima son favorables a la rapida

ce mucho o 3 necesitan ocho
o mis meses para que se produz-
cala debida Termentacion, en los
tépicos, por el favor del clima, la
fermentacién de los jugos es mucho
més rapida, al extremo de que
$0lo cuestign de 20, 25 o 3 diss
2 lo sumo.

La receta que aqui se da no es
para fines industriales, sino para fi-
nes caseros, y que cada cual sepa

- Jln’[omo Kattan -
Lonportador y Exportader

El Rimacén donde encontrard toda clase
de articulos para seforitas y caballeros

También compra café en grandes cantida-
des. Visitelo en la Calle del Comercio

preparar su propio vino en la mis-
d

tan alambiques ni aparatos especia-
les, sino simplemente tener un po
quito de cuidado en las medidas,
principalmente en lo que se refiere
ente levadura.

Gnicos aparatos’ que hacen
falts son un garrafon de vidrio, un
colador, un exprimidor, un embudo
de vi o de metal esmaltado, un
jarro o medida, papel o algodén
de fttrar, un trapito limpio y un
cordelito.

Los ingredientes que se necesitan
jugo de fruta, agua, azicar cru-
da de cofia y Ievndun. empleando
los tres primeros en partes iguales
por volumen,  El ingredicnte ssicar

Derechos Reservados
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h de ser precisamente azicar de
cruda, no refinada. El ingre-
dlenle levadura se agrega propor-
cionalmente, y aqui es donde ra
ca, podemos decir, la mayor
cultad, o sea el saber la cantidad
exacta de levadura que hemos de
emplear; pero esta aparente difical-
tad queda solucionada, si en vez de

quirirse en cualquier tienda de
veres. De esta levadura se emplea
pastilla entera por cada medio
f6n, dos pastillas por cada ga-
rrafon, y asi sucesivamente. Un ga-
rrafén tiene 24 botellas. Asi es que
para 24 botellas de nuestro vino
hecho en casa tenemos que usar dos
pastillas de Levadura Fresca

ELABORACION DEL VINO

Como un_ejemplo, vamos a su-
poner que se trata de vino de na-
ranja. Con un cuchillo partimos las

frutas en dos, extracmos ¢l jugo has-
ta completar tres jarros, que cola-

cruda de cana donde ya tenemos

el ingo y ¢l agua. Después disol-
vemos una pastilla de Levadura
Frsca en medio vaso de agua y la
echamos en el garrafén, donde ya
hemos echado antes el jugo, el agua

o limpio, sencillo,
no doble, tapamos la boca del ga-
rrafén, amarrando el trapito al cue-
llo, firmemente, con el cordelito.

por espacio de 20, 25 o :u) X
cuando mds, y entonces lo hlmmos
y ya podemos tomar nuestro sabro-
50 vinito hecho en casa.

Es importante tener presente que
el garrafon o envase en que se pon
gan los ingredientes a fermentar, no
debe nunca llenarse .hasta arriba,
sino solamente haste la mitad o al

Lepmnsin sl
tacién; tampoco se debe ponerle un
corcho, pues, en este caso, los ga-
ses de la fermentacion no tendran
salida y el garrafon o eavase de
vidrio. ‘se reventaria, por ello hay
que cerrarle la boca con un trapito
sencillo, para que los gases uedan
salir por entre la tela. Si se usa
un envase de vidrio que no sea un
garrafon, éste debe ser de los de
boca estrecha.

— SALON CAMAGUEY =

El Salén de Todos y por Todos Preferido.

Visitel> Usted
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Terminada la fermentacidn, a los
20, 25 o 30 dias, el vino se decan-
ta, o mejor dicho se fitea y se om
. Las botellas se tapan con
corcho y se guardan. Entonces ya
el vino se puede tomar y si se guar-
da, mientras mis viejo, mejor esta.
Si por alguna circunstancia, el vino
quedare agrio, échesele pequedia
cantidad de creta o de bicarbona-
to de soda, para neutralizar esa
acidez.

ELABORACION DE VINAGRE

Se procede En igual forma, sélo
que no se le pone la levadura, y
en vez de hacerlo en un garrafén
© envase de vidrio de boca estre-
cha, se hace en un cavase de vidrio
o de esmalte de boca ancha, sin
taparlo, o, mejor aun, en un tonel
© barrica de madera, sio taparlo.

A los 20 o 25 dias tememos un
buen vinagre hecho en casa con fru-
tas de nuestro huerto.

VINAGRE DE MIEL DE ABEJAS

Péngase en un barril o tonelito
que haya sido de vino o de vina-
gre la mezcla de una parte de miel
de abejas por ocho de agua y Le-
vadura Fleischmann fresca en la pro-
porcién de una pastilla por cada 12
litros de la mezcla, procurando que

ésta no |l=gue a més de la mitad*

del t
El tonel @e coloca horizontalmen-

te haciéndole a cada una de las dos
cabezas un agujero de dos pulga-
das de diametro para la entrada
del aire y uno en un costado, de
modo que al colocar ¢l tonel hori-
zontalmente quede en la parte su-
perior, los que se cubren con un
pedazo de tela de mosquitero para
evitar la entrada dz impuuzn que

eja posc y alos 15 o
de prepnn la mezcla ter-
minard la fermenhmén alcohlica

hempu se hhu por un paﬁo fino o
algodén, hasta obtener el vinagre
bien claro. Se embotella llenando
los envases lo mis que se pueda.
Con_éstas proporciones puede ob-
tenerse vinagre de 4 por 100 de
icido acético aproximadamente, que
es el tipo de vinagre que se encuen-
tra ea el mercado. Para obtener un
vinagre de ua mayor tanto por cien-
to de acido acético se aumennta la
proporcién de miel de abejas en la
mezcla.

Quita plants un
tilmente.

ol o vivio
Daste.

Bl hycha del lehador pidic, su mango
al arbol, y el I se lo dié.

Rabindranath TAGORE.

Un irbol vicjo es uoa vida que ha vi-
vido. Un muro cae y e construye. Un
irbol, mo. Es una tradicién que se mao-

Nieolis AVELLANEDA.
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lucién del
el agus en

No deben emplearse en la preparacion
de fungicidas abase de sulfato de cobre,
e fierro porque los ataca esta

ino que deben ser de barro

© de madera solamente.
Esta preparacion se

para desinfec
de:

umergen ¢a ¢l baso durante 15 i

Se
nulos ¥ luego se dejan secar.

Formula No. 14,
CARBONATO DE COBRE

Es un polvo finlsimo de color verde y

amente ve vie
ne empleando para p 2 los gra-
nos' slmacensdes contra Ics. ataqued de
losgorgojos y palomi N

itas
<1 carbén del mismo y de Ia ccbar
.». como otras enfermedades fungo
de los cereales y de otros cultivos.
**DOSIFICACION —200 gramos de car-
bonato de cobre para cads 100 kilos de
semills.

Para bacer la desinfeccién se pone el
grano dentro de u o caja que se
pusda cermar o:vkclnmznle para que no
escape el poivo, y se adade la cantidad
d=  polvo que corresponds, segia la do-

tada.

que_pues
de mantequills, para lo cual
s on cio sl quesslo ﬁ]un w
en la parte que queda en el inte-

los extremos del ee
po n uno de ellos se
Sapte vaa manivel pars mprinit <l mo:
vimiento rotator
espués de Iu operacidn se encosta-
tan o granos y se slmecenan,
Debe e de no respirar el polvo
durante In operacién, asi como no mane-
en las mano

vio del depori

FORMALINA

Una substancia quimica, el aldehido

f6rmico, disuelto en el agua constituye
Ia formalina comercial que contiene siem-
pre el 409fo de aquells substanc

Se usa par cctar semillas
mbra s fin de librar.
las de las enfermedabes fungosas cuyos
gérmencs se cacucatran adheridon # s
epide

Formula 41.

.—Para los n0s la formula mis usa-
da es la siguiente:

Formalina 300 gramos.
100 litros.
Se ponea los grancs de esta solucidn
e spués

dolo

dur Después de es-
b tiempo se extienden en un suelo lim-
pio para que se sequen.

dud provect,
e ha adquirido derechos a la

Crificiramos sin motivo legitimo.
D. F. SARMIENTO.
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Magquinas picadoras de forraje

Marca “OH10”

Manejadas mano o eletricidad

Pida informes a

PABLO D. LARACH

San Pedro Sula

Honduras, C A,
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KING BEE

En su Nueva Cajetilla
Ryer, hoy, slempre....
"B igarrillo Predilecto”

Busque los Cupones

&

GRAN RIFA DE L. 5.000.00

18 DE JUNIO DE 1944
3 Cupones le dan derecho aun billete.

S
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