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USTED PUEDE INJERTAR GUIANDOSE POR ESTOS GRABADOS

INJERTO D% ESCUDETE INJERTO DE CORONA

Para la mayoria de los drboles frutales tropicales Las puas para los injertos deben cortarse en ta for
este mdtodo de propagcion es ol mejor. A la ders*  ma que indica este grabado. Luego sé insertan bajo la
cha del grabado se ven ramas de donde pueden cor-  gorteza del patrén y atan con una cuerda snave A la

tarse yemas, j un escudets debidamants cortado, y a la P . .
izquierda el mismo e:cudete insertado en el patrén y deracha ap:arece ol isjerto ya terminado, protegide
cerca del cuchillo el escudetz ligado coa un. tira €OB UPA cubierta de papel encerado.
eacerada. —O—

“EN LOS ARBOLES FRUTALES, LA UNICA FORMA DE EVITAR
LA RETROGRADACION AL TIPO SILVESTRE DE LAS ESPECIES ES
HACIENDO LA PROPAGACION POR MEDIO DE LOS INJERTOS, CU-

YO PROCEDIMIENTO ASEGURA A LA VEZ LA SELECCION Y
MEJORAMIENTO™
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Carta de Marcelo a Préxedes

Desde Rio Frio.
Querido Praxedes:

Siempre hemos leido con agrado la Revista Cooperacida, que nos trae
a los agricultores provechosas ensefianzas. En algunos nlimerus hemos leido
importantes articulos sobre los males que acarrea la costumbre de nuestros
agricultores de quemar los campos para efectuar sus cultivos y matar la ga-
rrapata, y estamos muy de acuerdo en todo lo que se dice, sobre los incon-
venientes y perjuicios de las quemas; pero en Honduras, actualmente, no se
puede prescindir de este lamentab'e sistema, porque nuestros agricultores ca-
recen, en absoluto, de la maquinaria agricola necesaria para preparar, por
métodos modernos, sus ticrras de cultivo, ya que sélo cuentan para ello con
hachas, machetes y fésforas para sus labores,

Ya nos han hablado, Praxedes amigo, de la campsfia emprendida para
proscribir los métodos primitivos en agricultura, lo que estarfa muy bueno si
se nos hubieran ensefiado los modernos sistemas de cultivo. Hay que conocer
los problemas que afrontamus los campesinos para efectuar una saludable re-
forma agricola. ‘La Naturaleza no da saltos”. “No es lo mismo verla venir
que hablar con ella”, dice el refran, Praxedes amigo.

Si yo fuera siquiera Ministro, querido amigo Praxedes, me interesaria,
primero, por establecer Cooperativas para la compra y venta de maquiraria
y aperos agricolas y venta de los productos obtenidos; por la fundacién de
Cajas Rurales y Bancos Agricolas Hipotecarios; construccién de verdaderos
caminos, no como los que dicen que se hicieron durante la era de la ““Ben-
dita Paz”’; procuraria efectiva direccidn técnica agricola; estableceria campos
de experimentacién agricola, laboratorios pasra exdmenes de tierras; etc,
etc,, y entonces apremiaria a quienes empleasen en sus trabajos métodos pri-
mitivos,

Es labor patridtica, caro Praxedes, destinar al fomento de la agricul-
tura cientifica y educacién del pueblo—y eso harias ta siendo Presidente y ha-
tia yo siendo tu Ministro—las enormes sumas de délares (de los lempiaas so-
lo existe el nombre) que se destinan para gomprar aeroplanos, cafiones, tan-
ques, rifles y bombas para matar colorados; es labor patridtica impedir Ia ta-
la inmisericorde de los bosques por compafiias madereras extranjeras, que €s-
tan ocasionando al pais, la sequia y la erosién de la tierra; es labor patridtica
ayudar a nuestros agricultores en sus labores, proporcionandoles tierras, dine-
ro, maquinaria y las facildades que necesitan para sus labores, que asi po-
dra exigirseles que trabajen por métodos cientfficos.

Pasa a la pagina 10.
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Rpicultura

Divisiones

Por el Apicultor Juan P. Burgos E.

La divisién de una familia de abe-
jas, con el fin de formar una o va-
rias mas, se realiza generalmente en
la época en que las abejas suelen en-
jambiar, comiinmente al iniciarse la
primavera.

La época en que las abejas enjam-
bran es cuando los apiarios necesitan
méis a meoudo de la atencién y vi-
gilancia del apicultor., Este no ignora
los inconvenientes que causan la sa.
lida de los enjambres y las molestias
que ocasiona su captura, mas si estos
se posan en lugares elevados, que si
no hace imposible dicha captura, r -
sulta peligrosa.

Para evitar todo esto los apiculto-
res sensatos y cuidadosos proceden a
la divisién de sus colonias, especial-
mente de las que amenszan enjambrar,
anticipandose de esta manera al de-
seo natural en las abejas de dividirse
en dos o mis familias. Este procedi-
miento, que mas adelante explicare.

mos, tiene la gran ventaja de poder
practicarse con toda comodidad v en
el mayor nimero de colonias posible,
a la hora y dia fijados anticipadamen-
te nor el apicultor,

Para que las divisiones resulten per-
fectas y se logre un mayor porcenta-
je satisfactorio éstas deben hacerse en
el momento oportuno, eso es, cuando
las colonias estén en un estado proxi-
mo a la enjambrazdn, pues de esta
manera se evitard que surjan poste-
riores inconvenientes por carencia de
provisiones en las colmenas o por es-
casez de néctar en el campo. De lo
contrario, s1 las divisiones son hechas
prematuramente y sin tener en cuenta
el deseo natural en las abejas de efec-
tuar voluntariamente la divisién se
correra el riesgo de sufrir fracasos la
mayoria de las yeces, imposibles de
reparar o evitar.

La divisibn de colonias no debe
ser hecha simplemente porque desee.

BARCO ATLANTIDA

Se octupa de toda clase de servicios bancarios y tiene
corresponsales en las principales ciudades del mundo.

SUCURSALES:
Tegucigalpa — San Pedro Sula — Puerto Cortés — Tela

e ————————————————————————
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mos acrecentar rapidamente nuestro
apiario, porque veamos que las abe-
jes formen ‘‘barbas’” en el exterior de
las colmenas, o porque al hacer nues.
tras revisiones encootremos alguna co-
lonia—al parecer normal— construyen.
do alguna celda real, que bien puede
ser un deseo de mudar de reina.
Ahora explicaremos de una manera
sencilla y practica el sistema de divi-
sién mas facil que se conoce: té nese
una colmena completa debidameate
preparada con sus diez cuadros con
laminas enteras de fundacién o cera
estampada o en su lugar diez pana-
les ya construidos, siempre que éstos
sean propios para la camara de crias,
es decir, poseyendo éstos mayor can-
tidad de celdillas para el desarrolio
de abejas obreras; acérquese esta col- Injertos
mena juntu a la que se va a dividir, l.—De costado
destapese ésta y busquese a la reina; 2y 3.—Inglés.
ya hallada, péngase con todo y el pa- 4 y 5—De ensambladura,
val en que se encuentra en la nueva El iniérto de costado es el més reco-
colmena, habiendo retirado antes de  endapic porque da mejores resultados,
la misma un cuadro que luego se co-
locara en el lugar en donde se quitd

—— wmsnmmmmesms ¢! panal con la reina de la colonia

antigua, El objeto es que ambss co-

EL__ASERRADERO lonias posean cada una sus diez cua-

dros con fundacién o con panales
EL CONDOR construidos.

Después de hecho lo anterior qul-

tese la antigua colonia de su base y

es el mas popular de trasladese a otra, colocada en otro lu-
. gar destinado de antemano y pdnga-
esta ciudad. se en su lugar la nueva colmena en

donde se puso la reina.

El efecto es sencillo y facil de ex-
plicar; en la colonia antigua que se
llevd a otro lugar quedaron en ella

1

Maderas en general, a

: ot la totalidad de las crias de todas eda-
precios equitativos. des y casi todss las abejas pecorea-
Tp——— doras o recolectoras. En la coimena
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El Modo de Ensila;

Por el Profesor W.t;on

(Continvecién)

Slendo la acidez el elemento o fictor
esencial y no un acido eo especial, el pro-
Ceso se presta a otros desarrolios para pro-
porclonar la scidez necesaria por otros pe-
tiodos a la masa de plantas que ee conser-
va en cada silo, Asi se ha aconsejado tam:
bi¢n la adicién de soluci de acidos mi-
nerales como ¢l hidrocloridico y el aulfiri
co, blen preparado, bien juntos. Esta fdr
mula ha dado buenos resultados para los
fines que se persiguen, pero lucha coo la
dificultad yue ofrece su transporte y mane
Jo y con la mecesidad de tener que utilizar
tr=jes protectores para quienes lo realizan.

Sea cual fuere el método que se emplee,
el hecho es que esta manera de ensilar
constituye un buen procedimiento para al
macenar alimeotos ricos ea proteinas para
aimentar en invisroo 8 los vacunos, Pero

nueva, que qued6 en el lugar de la
antigua, sélo se dejo en ella un pa-
nal con crias, miel y polen y la rei-
na fecundada, salvo que por precau-
cién se haya colocado en dicha col-
mena uno o dos panales cop miel pa-
ra en previsién de extinguimiento por
bambre. La cantidad de abejas en es-
ta colmena al principio sera muy re-
ducida, pero conforme vayan trans.
curriendo las horas ira aumentando
nolablemente, pues todas las abejas
adultas recolectoras que estaban en el
campo al hacerse la division y todas
las que saldran luego de la colonia,
que se llevé a otro lugar, al regresar
de su recoleccion, forzosa y légica-
mente -iran derecho a la colmena que,
estando en el lugar por ellas conoci-

tando por fin la presencia de su rei-

. na, pronto se acostumbraran a ella
do, después de algunos titubeos y no- (Ia colmens) y se acomodaran

o\ NLUAS)
» X0 {E SACO EL cu@

Ya no hay dolor de cobeza
Ya no hay neurslgia tenaz
Porque los dos con presteza
Se los quita uno con ZAS

ZAS la pastilla moderna de
efecto rapidisinio contra el

dolor de cabeza.
En sobrecitos econdmicos

[

de
(Pasa a la pégioa 6.
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ademés de ello, tiene otras ventajas. Todas
las plantas verdes tisnen un valor en vita.
minas bastante considerable, sobre todo ea
vitamlna A, que es tao vallosa para counser-
var la bueona salud de los animales y favo
recer u desarrollo. Este valor se conserva
sl se ussa ¢! procedimiento de la conserva
cion de las plantas en los silos y se pier-
de sf no se hace bien. Lo cual es muyim
portante, pues significa gue mercsd a los
silos puede disponerse eo invierno, cuando
més falta hace, de las vitaminas necesarias
para todos los acimales,

Sz dice tambita que aunque el sosilsdo
suele hacerse a base de ciertas p'antas ver-
des, puede hacerse lo mismo a base de
otros clementos vegetales que, si no se uti-
lizan en esta forma, se desperdician por
completo. Por ejemplo, 1as hsjas de las rai-
cet alimenticias pueden ensilarse perfecta
mente, constituyendo una reserva adicional
de factores nutritivos para el inviernn. L»
mismo puede declrse de las coroaillas d-
los nabos y de la remolacha azucarera. Y
cuando las papas no son a p opésito pora
el consumo humano, pueden tambisin eonsi-
larse, bieo solas, bien mezcladas con plan-
tas verdes. Y mejor adn si se pueden co
cer las papas y se las apisona bien al for-
mar las capas de los silos, Estas papns no
tisnen por supuesto niogin valor en pro
tefoas, ya que su princioal elezeato com
poaeonte es el almidén. El maiz es un pro-
ducto muy conveniente y coo graa frecuea-
cin se conserva en aiios, y, como es azu

carado por sf mismo, no necesita que se
s sfitda nada para preducir Ia acidez ne
cesaria. E! maiz debe ser ensilado cuando
apenas han comenzado a formarse los gra-
nos de |a tusa; debs ser cortado en trozos
muY pegquefios, por lo que ant=s dije, y cons-
titaye un alimento muy convenieate, aun.
que 00 e9 tan li0 ea proteinas como Ja
alfafa y dsmés hierbas verdes. Estas son,
indudablemente, las plantas que es mas con-.
veniente guardar ea los sil»s si lo que se
necesita es almacenar proteinas para el in
vierno.

Divisiones

acverdo coo las circunstancias, prosiguien-
do en sus tieYajos normalments, comenzaa-
do con los trajines de acoodicionamieato
de] nuevo hogar en donde mas tarde se
efectuard el desarrollo de ura nueva geae-
racién de trabijadoras aladas, ansiosas de
vivic y de laborar en biea de la comunidad.

La colonis trasladada a otro sitio con-
servaré al princi,jo mayor cantldad de abe-
jas, pero conforme transcurra el liempo su
pimero se reducird graduslmente por la
desercién de las adultas que volverac a la
cclmena colocada en el antiguo lugar, que
daodo al final formando esta colmena las
crias, cualquiera que sea su nimero y edas
y las abejas jovenes que aiin no han co-
menzado a salir al camnpo en aus trabajod
de recoleccidn,

Esta colonia practicamsnte ha gquedado

Ordene sus Trabajos a la Tipografia

-PEREZ ESTRADA.

Tarjetag de Visitas
Tarjetas de Felicitacién
Invitaciones de Boda
Recordatorios de Misas
Recetarios de Médicos

oo

| Facturas

Recibos
Libros

-

Especialidad en Formularios Comerciales

Papel Timbrado

Notas de Crédito
Extractos de Cuenta

Folletos
Periédicos
Revistas

|
| ¥

Hojas Sueltas, etc,, etc,
oo
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La Camisa Preferida

dignificacién Econdmica de los Silos 'y
Depdsitos  Agricolas

Los beneficlos que los silos y depésitos
de productos agricolas reportan al pais son
de grao trascendencia para la economia pa-
clonal

Los productos agricolas tienen una du
racido limitada después de ser cosechados.
Eeta duracién es la causa por la coal, en
general, el agricultor se ve forzado a vender
su;s productos tan pronto como le sea po-
sible para no perderlos, aio percibiendo pre-
cios enteram:nte bajos, Esa duracién se

hudrfsns de madre o. lo que es lo mismo,
afn reins, salvo que al hacerse la divisién se
haya proveido de uoa reina ys fecundada,
qQue es [0 mas recomendable en estos casos:
10, porque Ia colonia no suffird atruso al-
Qupo; 20, porque sl introducir upa reina
bueva y extrafia se mejora Ia raze, y 30,
00 se tendré la preocvoacidn de que si la
reloa gue eriardn voluntariamente las abejas
se perdera o no al efectusar su vuelo de fe
cuadacién, o se quede definitivamente zan:
gaovera sl fecundar, y por consiguiente sin
utilidad alguna.

Debemos recalcar nuevamente que para
que las divisiones den resultados satistac:
torios so6lo sc deberin efectuar en el mo-
mento oportuno, ¥ no hay que olvidar que
el éxito de una buena divisido dependa del
pimero de crias y cantidad de abejas obre:
ras jovenes que posea la colopis que se va
a tratar.

También hay que lecer presente que si
la colooia que se divide posce alza o al-

prolonga en los silos y depbsitos constru’-
dos al etecto, en donde se colocan los pro-
ductos en condiciones especialmente favo-
rables, protegidos de la intemperie, hume-
dad, iosectos, etc.

La copservacién y almacenamiento que
los silos y deporitos pueden ofrecer a los
productos agricolas redundan en beneficion
considerables, no sélo para el agricultor,
sino tamhjén para el piblico consumidor.
Con el uso de silos y depositos, el agricul-
tor se encuentra en la posibilidad de man-
tener almacenados sus productos hasta ob-
tener un mercado apropiado.

PASTA DE TOMATE

En lugar de guardar la crema de tomate
en botellas e puede hacer pasta. Para eso
se procede asi: la crema, sin salar, se po-
ne en una funde. Se cuelga la funda para
que escurra el agua, Después que ha es-
cursido toda el agua se pone la bolsa
con la pasta sobre una mesa inclinada. Se

(Pas» a la pagina 8)

zas con cierta cantidad de miel, ésta o é&s.
tas deberén. ser colocadas en la colonia gue
se cambié de lugar, 0 sea la que su pobla-
cion quedd formada por las crias y abejas
jovenes, pues éstas, como vo saldrin muy
pronto al campo, sucumbiran de hambre si
les faltan provisiones para su sustento dia-
rio, en tanto se las puedan procurar ellas
mismas.
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Preparacién de la

manteca de puarco

De la blancura, dureza, plasticidad, y
y textura de la manteca

Por Carlos Rodriguez Casals.

Los pueblos de la antigiledad erac mas
aficionados a las grasas y accites vegetales
y a las provenientes de las lecheg de cabra
y vaca, que a las grasas acimsles proce:
dentes de los tejidos adiposos de los aoi
males.

Esta predileccién del hombre antiguo
por los productos vegetales que usaban ec
lss comidas y en los afcites, tiene su ex-
plicaciéo en que los animales erao consi
derados como deidades y se les rodeaba de
vespeto y adoracién.

Del puerco particularmente diremos, que
era animal sagrado para millones de fana:
ticos de la ladia y de Chioe, y las aoti
guns literaturas asidticas ofrecen curiosos
datos y maravillosas leyendas del cerdo di
vino. Nisgin hombre hubiera sido capaz
de matar un animal tan sabio y bondadoso
a quien la leyenda le concede: “Tomo el
cerdo no mira hacis arriba nada tiens que
impetrar a las deidades y por tento debe
considerirscle como una deidad”.

“Como el c:rdo ha matado el mal de
de la palabrs, es bondadoso y sabio”.

Por otra parte, la leyenda considera al
cerdo mis perfecto que el buey y que el
hombre, puea si bieo el cerdo come hasta
saciarse y puede ser acusado de gula, oia-
gia cerdo pudiera ser acusado de avaroya
que 0o guarda alimentos una vez satisfecho...
y los chinoi detestaban la avaricia,

Asf el cerdo fué elevado a los altares y

aprieta con uoa tabls, que tenga fuertes
pesos eucima, para escurrir del todo. Lue-
go sc saca [a pasta ¥ se sala con 200 gra-
mos de sal fina por cada kilo de pasta, Se
guarda en frasco de boca ancha, Cieo ki-
los de tomate dan seis Kiios de pasta cru
da excelente.

adorado millares de afios a lo largo de re:
motas y dilatadas épocas, hasta que uo dia,
eo que eveotualmente descendié desde el
altar al chiquero.

Y sigue la leyends: “cierto dia ur io-
cecdio arrasé la cesa de un eldeano, gue-
mandose también el altar y con éste el cer-
do sagrado”.

Hsrrorizado el aldeano corrié a salvar.
lo de ias |lamas, mas, como estaba en ex
tremo caliente la manteca que se derretia
instiativameote se llevd las manos a la bo-
ca para mitigar el dolor.

Grande fué su asombro al saboresr oca-
sionalmente |z sabrosa maateca y desde en:
tonces comenzd a decaer el mito del cerdo
divino y ee ivici6 su aprovechamiento en
la alimentaciéc humasa.

Ningdn animal como el cerdo ha disfru
tado o sufrido la gama infinita da la emo-
ciép bumsoa.

Todcs los hooores del altar y de la ado-
racidn, todos los desprecios de las pocil -
gas y chiqueros, todas las vejaciones en
nombres que sirven de referencia a las
bajas pasiooes.

Eo nuestros dias han mejorado rus con-
dicioces da vida y recobrado en parte el
aptecio de la humaoidad en preada a que
el cerdo sube todos los dlas a todas las
mesas, en t,dos los palfses civilizados, al
menos en forma de mantecs,

EXTRACCION'DE LA MANTECA

Los procedimicotos industriales para de-
rretir o fundir la manteca retenida en los
tejidos bladcos adiposos del cerdo, soon se-
mejaotes a los empieados por las duciias de
casa,

El piiocipio ¢s el wlsmo para todcs y
la difereacin consiste ¢co que en la indus-
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tria usan ¢} vapor, el filiro, el enfriamiento
répldo y el batido para destacar las carac-
terfaticas de blaocura, dureza y plastizidad
que le hacen méas comerclal por razones de
apariencla, consistencia y facilidad para ¢!
empaque, transporte y almacenale,

Cusndo la manteca no ha sido ado se-
parada del ambiente en que se formé, es
ura materia grasa, transparente y estaclo:
narla en los tejidos adiposos del abimal.

Por la sccién del calor los tejidos se
contraen y las bolsas y canales contraidos
y rotos dejan libre la g-asa liquida, que pa
sa al filtro a presién donde quedan las ma
terias extrafias.

La manteca al enfriarse tiene tendencia
a solidificarse y bl:nquear y estas aptitu-
des deben ser estimuladas, pues debe con-
tiouar siendo blanca y de clerta dureza, al
llegar al mercado.

Cuando Ia manteca es deriveda de puer
cos seleccionados y selezclonadas tambléo
las partes del animal de las qus se va a
efectuar la extraccidn, Ia manteca serd na
turalmente blanca, sin necesidad de adiclo:
nes cxtrafias en detrimento de su calidad
Yy pureza.

Pero estas precauciones no son sufi:
cientes, pues el proceso cuidadoso y ade:
cuado ha de iofluir no sélo en el color del
produsto sino tambiéo en su dureza, plas-
ticidad y textura.

EXTRACCION AL VAPOR

La extraccién al vapor se efectia depo-
sitapdo los trozos de manteca en rama del
animal deacusrtizado, en pailas cerradas a
fin de evitar la descoloracién y la oxidacién
a que queda expuesta de efectuarse la fei-
tura al contacto del sire y de fa vz,

Las paredes y revesiimientos interiores
de estas pailas han de ser Inoxidables pata
que no sean atecadas por los acidos grasos.

Se opera a una temperatura de 1122 C,,
se procede a la clarificacidn con cirbéo
agitando, para remover el color, el sabor
y la humedad, Acto seguido se la hace pa-
sar a través de una seric o baterfa de fil:
tros en que es completado el proceso de
clarificacion y separacion de materias ex
tranas.

L manteca caliente, a la salida del fil-

tro, es retenida previamente eo uo depdsito
calentador & fin de elevar ouevamente la
temperatura para proceder a un enfriamiento
répido y violento.

El enfriamiento lento produce upa man-
teca granulada y de facll liquefaccion y el
enfriemiento 1dpido imparte cierta durezs,
plasticidad y blaocura a la masa.

Es por lo cual, la manteca ya filtrada
y caliecte se vierte sobre rodillos de acero
que se mueven en un ambieate frlo o caja
de refrigeracidn de donde sale a presion.

Leas precaucicnes anteriores y los efec-
tos de aites y bajas temperaturas ban dado
blancura y plasticidad  a la masa y eufi-
cieote dureza para ser moldeada o cortada
co panes para ser detallada al piblico en
pagquetes de distintos pesos y volimenes,
en que el producto se conserva duro, blan-
co y pléstico,

Eo la iodustria moderna ha aparecido
una nueva modalidad apreciable por la man-
teca: “‘La texturacién”, a fin de que queden
divididos los globulos grasos y distribuidos
uniformemente los gases, obten!éndose una
masa cremosa, suave, de fina textura que
facilita su conservacién sin refrigeracidn,
wejora su apariencia ¥ eo definitiva facilic
ta su mezcla con las harinas.

CALIDAD DE LA MANTECA

Desde la seleccién del puerco y las par-
tes de éste que van a entrar en la fritura,
todas las unidades de obra en la prepara-
cién, son tenidas en cuenta bajo riguroso
control hasta obtener un producto acabado,
puro, sin adiciones de materias extraias,
que responde a los siguientes requerimien-
tos:

Producto blanco, duro, plistico, puro,
y de fina texturacidn.

La manteca asi obtenida se conserva
por largo tiempo con o sin refrigeracion
y tesult: insustituible para ser mezclada
con la masa de harina, en la panificacidn
y la pastelerfs, impartiendo ligereza y fra-
gilidad a los ojsldres, manteniendo la hu.
medad propia del pan y los pasteles y pre:
servandolos por mayor tiempo de la hume:
dad ambiente.

Teslendo en cucnta la propiedad de las
grasas ds captar y reteoer los olores, de-
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10 COOPERACION

Yo no defiendo los métodos que emplean nuestros campesinos en sus
labores agricolas; lamento que con esa prictica nociva destruyan nuestra ri-
queza forestal; pero la pobreza en que vive nuestra pob'acién rural les impi-
de obtener los mas baratos implementns que les permitan desechar los siste.
mas primitivos que emplean. Ademads, ignoran otros sistemas, pues no han reci-
bido ni las mas elementales nociones de agricultura; han vivido olvidados de
los que mandan que sélo se han acordado de ellos para cargarlos de impues-
tos y contribuciones; pero creo que los patridticos proyectos de los que de-
sean el implantamiento de una agricultura adelantada en e! pals, correran la
misma suerte del cultivo de la morera patrocinado por el Dr. Paz Baraona,
y el de la vid por el Dr. Mejia Colindres. Este sefior quiso ensefiar al pue-
blo a beber vino en vez del vulgar aguardiente, y para realizar su proyec.
to, propuso que se trajeran cepas o sarmientos de vid de Europa, donde abun-
daba la terrible plaga de la filoxera.

De estas selvas, querido Prixedes, no vemos nuestros problemas como
se ven desde una butaca ministerial, o como los ve un agricultor que vi-

ve en Comayagua que lo Gnico que ha sembrado en su vida es la ciza
fia.

Tu amigo y paisano.

Marcelo DISCUA.

_——_——;Wf
La Revista “COOPERACION”

se envia GRATIS a los Maestros Rurales y RAgri- “.
cultores que la soliciten. Tenemos 125 suscrip- I“
ciones para obsequiar durante el presente afio.

L —l

Cumplen las expresas madereras la Ley

g
IH

ben empacarse cuidadosamente y mante

nerse ep lugares frescos o refrigerados. de Bosques?
La manteca hace agradables y digeri-
bles los alimentos teniendo ademis uo gran La tala de puestras selvas, como se es:

valor nutrltivo pues contiene los acldos olep ' Preciicando constituye un crimen.
€05 que el organlsmo humano loo puede Se esta vendiendo la herencia de los
producir. hondurencs por un plato de lentejas.

Carlos Rodriguez CASALS, Después de mi, el diluvio, dijo Luis XV.
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Maquinas picadoras de forraje m

—
Marca “OHIO”

Manejadas a mano o electricidad

Pida informes a

PABLO D. LARACR

San Pedro Sula
Honduras, C, A,

LUCAS”

Una Gran Pintura
Calidad reconocida desde 1849

Pinte con Pinturas LUCRS para Belleza y Proteccién

Distribuidor Exclusivos

JUAN D. LARACH

%5 San Pedro Sula 1
w—_—‘——————__‘_—_————_a
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FUME

El Cigarrillo

cuya popularidad

se debe a su

calidad

——
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