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RESUMEN EJECUTIVO

El consumo de bebidas como el vino ha venido experimentando tasas
de crecimiento promedio. Hay que destacar que la produccion de
vinos tiene grandes ventajas producto de las condiciones climaticas y
fitosanitarias de la zona, por lo que se cuenta con un suelo propicio

para la produccion de vinos de alta calidad.

La dindmica competitiva en el mercado domeéstico es fuerte,
especialmente en los segmentos de otros vinos genéricos Yy
varietales. La competencia en este segmento se ve intensificada por
la alta participacion de los productos sustitutos como la cerveza, sin
embargo, se observa una orientacion gradual hacia el consumo de

vinos de mayor calidad.

Segun el estudio de mercado hay condiciones claras en el municipio
de Belén Gualcho y es que se encuentran las microempresas Flor de
Manzana, Flor de Durazno, Yerbabuena y Esfuerzo y Superacion y
sus potencialidades de desarrollo que fundamenta la propuesta
metodolégica de incorporacién y fortalecimiento el componente

microempresarial.

Es aqui que hay que traer a conciencia que el organizar y crear una
propuesta metodolégica de analisis y de reflexion en torno a las
microempresas dedicadas al rubro de produccion de vinos de frutas,
produce una de las alternativas posibles para superar los problemas
productivos y contribuir a generar fuentes de empleo y mejorar los
ingresos de los beneficiarios de las cuatro microempresas de la zona

de Belén Gualcho Ocotepeque.
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Es de mencionar que las microempresas que se han estudiado reflejan el
carecimiento de algunos recursos técnicos e insumos necesarios para la
transformacién de la materia prima, mas sin embargo gracias al espiritu de
superacion y organizacion de los socios de las microempresas mismas que
establecieron lazos fructuosos con diversas instituciones, dieron a conocer
el rubro de los vinos, impulsando un mercado en la zona que a la vez

genera un modelo de desarrollo socio econémico.

Es por esta razdén que se pretende dar un producto de calidad, y que
las necesidades de estos artesanos se vuelvan oportunidades de

trabajo, de inversién y de ganancia.

Al analizar todo este importante conglomerado de potencialidades es
necesaria la creacién de una instancia comercializadora de vinos y
de esta forma poder competir mediante unificacion como una sola red
microempresarial apoyada por asistencia técnica o trabajo asistido
por equipo de la red de microempresarios ya que si no se unen,
cualquier programa implementado no tendra éxito si no resuelve la
comercializacion de los productos. Juntas las microempresas sera
mas factible alcanzar altos niveles de productividad y produccion, asi

como una excelente calidad competitiva.

Por ende este proyecto del que se describe en el apartado consiste
en el desarrollo de un modelo que permita tomar decisiones acerca
de la o las variedades de vinos en areas diferenciadas occidente del
pais (Honduras) en primera instancia y luego precisar exportar fuera

de ella y llevarlo al extranjero.
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Lo anterior implica correlacionar las variables agroclimaticas de
Belén Gualcho con las caracteristicas de las frutas para vinos a
través de distintos indices generados con la informacion obtenida,
obteniéndose como resultado un conjunto de recomendaciones, las
gue unidas a factores econdmicos y comerciales daran la mejor
opcidon de produccion para las empresas participantes en el mismo y
de esta forma generar un modelo que permita disponer de
informacion y su actualizacion para el uso de las empresas Yy

personas interesadas.

13

Derechos Reservados



Procesamiento Técnico Documental y Digital

INTRODUCCION

Las lineas que siguen procuran constituir un inventario provisional de
los aprendizajes y retos que parecen configurar las experiencias de
los productores de vinos ya sea en insercion, analisis de mercados y

plazas de mercados.

Las pequefias experiencias que los productores comentan en este
estudio permiten afirmar que la articulacién de la produccién en red
a los mercados regionales, para pequefias producciones, puede

alcanzar cierta sostenibilidad para cada microempresa.

Las experiencias resefladas muestran también el conocimiento
acumulado sobre la composicion de las cadenas de producciéon y el

funcionamiento de los mercados a los que se articulan.

Parte del reto de futuras incursiones para la insercion en el
mercado de la pequefia produccién de vinos es la transmision de
dicho conocimiento a los agentes de los escalones primarios de las
cadenas de produccion.

Cabe mencionar que las cuatro microempresas estudiadas como son
Flor de Manzana, Yerbabuena, y Magueyal; mantienen una
insercion al mercado de poca capacidad, lo que trae la ventaja de
transformarlas en unidades campesinas a una sola red de

produccién y comercializacion del vino.

Esto no significa que se estara restando autonomia y autosuficiencia
o se pondra en riesgo el capital frente a las posibles pérdidas en

produccién lo que aumentara la vulnerabilidad de la produccion.
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Si se crea una red microempresarial de produccion vy
comercializacion de vinos se pueden generar cambios significativos
en la posicion de los productores en las cadenas de produccion y
valor sin afectar la naturaleza misma de las unidades de produccion.
Los productos analizados tienen, casi sin excepcion, la posibilidad de
participar en mas y mejores mercados que los alcanzados

actualmente

Productos como el vino tienen aun multiples mercados potenciales
por alcanzar o desarrollar, aunque nuestro consumo en Honduras es
muy limitado con relacion a los estandares de otros paises; el
mercado Internacional estd en franca expansion. A ello se suma la
posibilidad de conquistar y ampliar mercados y nichos de mercados

de vinos artesanales en ambitos internacionales.

La disminucion de la brecha tecnoldgica en la produccion debe ser
complementada por el desarrollo y la generacién de estos nuevos
mercados para aumentar las posibilidades de éxito y por ende la

generacion de ganancias a nivel de red y a nivel de microempresa.

En esta tesis se propone una red de microempresarios, ya que se ha
visto que en otros lugares dentro y fuera del pais han tenido éxito si

enfrentan al mercado de esta forma.
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La asociatividad y organizaciones de productores actualmente
existentes constituyen experimentos interesantes para la articulacion
exitosa de los pequefios productores en los mercados; ellos
desnudan las carencias y limitaciones que exhiben las actuales
formas de organizacion existentes, ademas de mostrar la evidente
necesidad de multiplicar las organizaciones Yy organizaciones tales
como Aldea Global, ODECO, INFOP, PRONADEL, H de H, FHIA,
GTZ, ASONOG, OXFAM INTERNACIONAL y IICA entre otras, mismas
gue estan destinadas a estos propésitos de unificacion

microempresarial.

Lo que se supone con esto es facilitar tramites, adaptar barreras,
establecer estandares y requerimientos adaptado a las capacidades

de produccién de los pequefios productores.

Con el presente estudio se pretende contribuir al anélisis de los
problemas que enfrentan los microempresarios y responder

tentativamente a las interrogantes.

También intenta Illamar la atencién sobre los efectos que tiene la
promocién oficial y el incremento del consumo de vinos en la
actividad e ingresos de los pequefios productores, un sector poco

visible para los que toman decisiones,

Asi como sefialar las restricciones que los pequefios productores
enfrentan para acceder al mercado en condiciones éptimas, en base

al potencial y posibilidades que presentan.
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CAPITULO |

1.1 JUSTIFICACION

En el Municipio de Belén Gualcho Ocotepeque existen comunidades
donde los productores se dedican a realizan actividades como ser el
cultivo de mora, manzana, melocotdén, durazno; aprovechando de
esta manera su ubicacion geogréfica, la cual favorece mucho a estos

cultivos.

Como resultado del deseo de dar valor agregado a dichas frutas
tropicales, existen cuatro microempresas que se dedican a la
produccién de los vinos artesanales las cuales estan ubicadas en las

comunidades de la Mohaga, Yerbabuena, Tuyal y Magueyal.

El vino que ellas realizan es de forma artesanal, ademéas es

comercializada solamente a nivel local.

Han existido muchos problemas para que el vino tenga una
comercializacion mas amplia y es por factores diversos de tipo

cultural, social, politico y econémico.

Es un problema cultural porque las personas no conocen la calidad
de vino que producen en las comunidades y a la vez no valoran sus
productos; problema social en donde la comunidad juega un papel
muy importante debido a la lucha de imponer politicas de consumo
por parte de los mercados extranjeros; problema politico ya que los
productores deben regirse bajo leyes o normas establecidas por el
gobierno tanto nacional como municipal los cuales les limitan su
desarrollo economico, ademas de que hay cambios en el gobierno
cada cuatro afios y sus politicas de desarrollo son diferentes a las de

Su antecesor.
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Y por ultimo es un problema econdmico ya que la gente tiene
inclinacion por el precio de los vinos extranjeros ante el de los vinos
nacionales artesanales lo que conlleva a una toma de decision no
acertada ya que al seleccionar el producto extranjero no
contribuimos a generar divisas para las comunidades rurales y no
apoyamos nuestras costumbres representadas por los vinos

artesanales.

Los productores de vinos de estas comunidades estan siendo objeto
por parte de intermediarios que estan pagando precios burlescos,
pero ellos tienen también la dificultad de mejorar los canales de
distribucién, por no tener un empuje 0 una comision o asociacion que
les abra los sentidos de venta del producto. A eso le suman el
pésimo estado de los caminos, lo que también dificulta la venta de su

produccion.

Por lo que al estudiar a fondo este suceso se deben implementar
estrategias cuyos actores principales sean las microempresas
productoras de vinos artesanales y asi poder competir a nivel local,
regional y nacional. Por otra parte la comunidad tendran la
oportunidad de conocer la potencialidad con que cuentan logrando
aprovechar el uso de los recursos que poseen y dar a conocer, como
un sistema integral de desarrollo les permite mejorar sus condiciones

de vida.

Otra limitacion importante, y estructural, para la insercion de estos
pequefos productores a los mercados es la propia naturaleza familiar
de la mayor parte de las unidades productivas a las que pertenecen:
la mayor parte de ellas ofertan productos como parte de sus multiples
estrategias de sobrevivencia o busqueda de bienestar, para la mejora
de sus condiciones de vida, obtencion de prestigio local e incluso

para incrementar sus niveles y nuevas necesidades de consumo.
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La insercion al mercado para ellos es un medio y no un fin, y es solo
uno de los medios de los que disponen o por los que esperan lograr
sus objetivos que, en la mayor parte de los casos, se centran en el
bienestar de la familia.

1.2 PROBLEMA ENCONTRADO

Las microempresas incluidas en el estudio, producen vinos de baja
calidad debido a los malos manejos que le dan a las frutas cuando lo
estan elaborando; ademas los productores que venden las frutas a
los procesadores de vino, no perciben en éste un negocio que les

genere dinero en el corto plazo.

1.3 PROBLEMA DE LA INVESTIGACION

Las comunidades del municipio de Belén Gualcho Ocotepeque son
altamente productivas en cultivos como la mora, durazno, melocoton,
manzana, dichas materia primas no son aprovechadas al maximo ya
gue se observa que gran parte de la cosecha se pierde por no tener

alternativas de transformacion.

Algunas comunidades elaboran vinos con esas frutas pero a pequefia
escala, comercializadndolo solo en las comunidades donde las
microempresas estan radicadas, desaprovechando las oportunidades
de poder venderlos en otros mercados lo cual les traeria mayores
ingresos y les obligaria a establecer procesos productivos mas

eficientes.

Las microempresas incluidas en el estudio, producen vinos de baja
calidad debido a los malos manejos que le dan a las frutas cuando lo

estan laborando; ademas, los productores que venden las frutas a los
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procesadores de vinos, no perciben en éste un negocio que les

genere dinero en el corto plazo.

1.4 PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

¢, Cuéles son los factores técnicos, econdémicos y oraganizacionales

gue intervienen positiva 0 negativamente en los procesos de

transformacion y comercializacion de vinos artesanales de frutas

tropicales elaborados

Ocotepeque?

municipio de Belén Gualcho,

1.5 DELIMITACION DEL PROBLEMA

Temporal:
Espacial:
Departamento:

Municipio:

Unidades de Estudio:

Actividad Econdmica:

tropicales

Sector Geografico:

Afo de Estudio 2007---2010
Republica de Honduras
Ocotepeque

Belén Gualcho Ocotepeque

“Las microempresas productoras

de vinos de frutas tropicales”

Venta de vinos de frutas

“MIPYMES RURALES de las
Comunidades, Mohaga, Tuyal,

Yerbabuena y Magueyal”
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1.6 OBJETIVOS

1.6.1 Objetivo general:

Analizar los factores relacionados con la transformacion y la
comercializacion de los vinos artesanales que afectan la capacidad
de desarrollo de las microempresas productoras del municipio de

Belén Gualcho, Ocotepeque

1.6.2 Objetivos Especificos

a) Caracterizar a las pequefias microempresas productoras de
vinos artesanales en el municipio de Belén Gualcho

Ocotepeque.

b) Realizar un diagndstico para conocer el funcionamiento,
fortalezas y debilidades que tienen estas microempresas para

producir.

c) Evaluar los factores que interfieren en el manejo de la

produccién y comercializacién de los vinos.

d) Establecer alternativas para mejorar las condiciones del
proceso de elaboracién vy comercializacion de vinos

artesanales de frutas tropicales.
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CAPITULO Il

MARCO TEORICO

2.1 HISTORIA DEL LOS VINOS

El vino parece haber nacido con el hombre, ha sido siempre su
alegria y uno de los mayores placeres de los que ha disfrutado, su

inspiracién y uno de los principales motores de la cultura occidental.

Es de mencionar que desde su creacion el vino estad rodeado de
leyendas, una de las leyendas griegas le atribuye a Dionisos la idea
de cultivar la vid y extraer de ella el vino; otra dice que fue
descubierta por el pastor Estafilo que encontr6 a una de sus cabras
comiendo los frutos de una planta, tomé los frutos y se los llevo a su
amo, Oinos, quién al colocarlos en un cuenco, extraerles el jugo y

beberlo comprob6 que se regocijaba cada vez que lo tomaba.

El vino aparece en la biblia (Libro de Génesis capitulo 9 versiculo: 9)
tras el diluvio universal replantado por Noé del que la tradicion judio
cristiano aclama como inventor del vino donde es mencionado en el

pais de Grecia antigua.

En esas épocas la bebida corriente del Egipto fue la cerveza

preparada con cebada, trigo, candela y datiles, pero desde que
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gobernaron las dinastias faradnicas el vino siempre era

indispensable®.

El escritor francés Jean de Kenderland afirma que en Francia, en la
época de la civilizaciéon lacustre, hace doce o quince mil afios ya

existia el vino, es decir el producto fermentado de la uva.

Como la Vitis vinifera, la planta salvaje de la vid, es autéctona en
tantos lugares del ancho mundo, nada puede demostrar, aunque
tampoco puede afirmarse de modo categdrico, que no se conociera el

vino en China, en la India o en las Galias.

Existen evidencias argueoldgicas donde indica que las producciones
de vinos mas antiguas provienen de extensas aéreas que abarcan
Georgia, Irdn (Montes Zagros) datando esto los comienzos en el

periodo que va desde el 6,000 al 5,000 a. C.

Los primeros cultivos de la uva se dieron en la edad media del
bronce en lugares cercanos al Oriente proximo, Sumeria, y Antiguo

Egipto alrededor del tercer milenio a. C.?

La naturaleza humana ha estado desde sus comienzos, sedienta de
vino lo que provoca que sea una mercancia de valor en diferentes

culturas. Sin embargo los primeros datos concretos provienen de

'PEYNAUD, Emile "Enologia, Practica. Conocimiento y Elaboracién del Vino". Editorial
Mundi — Prensa, tercera edicion. 1990. Madrid

’MCGOVERN, Patrick, Ancient Wine : The Search for the Origins of Viniculture , (ISBN:
0691127840) Eeditorial: European-Media-Service, GTI GmbH (Waldshut-Tiengen, BW, Pag.
segunda edicion. 2000,Germany,
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Egipto, parece ser que la morera, el grano y la vifia fueron
importados a Egipto por el hombre; el primer dato sobre el vino se
remonta a 7000 afios a.C. Murié un faraén, cuyo nombre se ignora, y
fue enterrado conforme al rito y pompa de los muertos; al lado del
real despojo, unas estatuillas representaban los esclavos dispuestos
a servir al personaje una jarra de vino, siendo el mas antiguo

testimonio palpable de la existencia del vino®.

Gracias a sus caracteristicas adaptivas de la euroasiatica Vitis
vinifera ha requerido pocos cambios genéticos a su cultivo a las
diferentes zonas donde fue una de las claves de su expansiéon a lo
largo de Europa, asi como en la mayoria de los climas templados de
la tierra. (Johnson, Hugh; 1989)

Los romanos plantaron vifiedos en todos los lugares en que la uva
soport6 el clima (Africa del Norte, Espafia, Gaul, Inglaterra e lllyria).
Los cultivos permanecieron para consumo local, en particular para la
Sagrada Comunion, donde su cuidado paso a ser preocupaciéon de
los eclesiasticos, la reaparicion del vino como bebida, y la de
famosas bodegas, resulto invariablemente de los esfuerzos de
monjes y monarcas distinguidos por su devocién a la iglesia. La
mayoria de los vinos locales eran de baja calidad, especialmente de

areas actualmente consideradas como de alta latitud.

La utilizacion de botellas y corchos apareciéo para finales del siglo
XVIl, y se atribuye su creacion a Dom Pierre Pérignon de Hautvillers,

padre del mercado del Champagne. Otro descubrimiento, al que se

*RODRIGUEZ B, Victor. Informe de Pasantia de Ingenieria Industrial. Carora, Junio 1.994
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llegd, pero por error, fue la obtencion de vinos dulces y bouquet, los
cuales se producian dejando que las uvas entraran en cierto fermento
todavia en los vifiedos y parras, en el afo 1775 en Rheingau.
También durante el siglo XVII, fue cuando los productores de
Madeira, Jerez y Oporto comenzaron a fortificar sus vinos agregando

Brandy durante la elaboracién.

El vino no solamente se qued6 en esta época, sino que siguié su
evolucion afio con afio hasta llegar a la modernizacion, donde ya

tenia factores de mayor purificacion y sabores diferentes entre si.

2.1.2 LA EVOLUCION DEL VINO MODERNO

A principios del siglo XIX se produjo una auténtica revolucion: de
pronto los vinos rosados pasaron de moda y la demanda se dirigio a
los vinos de color oscuro y larga fermentacion. La explicaciéon radica
en el descubrimiento de los efectos de la conservacion del vino en
botellas (desde los tiempos de los romanos, el vino pasaba la vida en
un barril). Pero a finales del siglo XVII alguien descubrié el tap6on de

corcho.

Poco a poco, fue evidente que el vino conservado en botella bien
tapada duraba méas que el guardado en barril, ya que éste ultimo
perdia contenido cada vez que era abierto, también envejecia de
modo diferente para adquirir lo que es conocido como bouquet. El

comercio del vino estaba en auge.

En los paises productores, una parte excesiva de la economia se
basaba en vino, calculandose que, en 1880 y en lItalia, no menos del

80% de la poblacién dependia en mayor o menor grado del vino para
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su subsistencia.*Los paises reconocidos por contar con las mejores
calidades de vino son Francia, lItalia, Espafia, Argentina, Portugal,
Chile y Argelia, agregandose ultimamente ciertos vinos Californianos
de Estados Unidos y otros alemanes.”

No se puede hablar de este tema si no se conoce su definicion,
estructura, formula, forma de cultivo, por tal motivo se plantea

informacion bibliografica para su mayor entendimiento.

2.2 DEFINICION DE VINOS

2.2.1 VINOS DE UVA.

Técnicamente, el vino es una bebida que se produce a partir de la
fermentacion alcohodlica del mosto de la uva, en donde los azUcares
reductores como glucosa y fructosa son convertidos a etanol y CO,,
debido a la accion de las enzimas presentes en las levaduras. En el
caso de la molécula de la glucosa, se producen dos moléculas de
etanol y dos moléculas de di6éxido de carbono, tal como se ilustra en
la ecuacion de Gay Lussac y que se expresa de la siguiente manera®:

El azdcar y los acidos que posee la fruta Vitis vinifera hacen que

sean suficientes para el desarrollo de la fermentacion. No obstante,

4ROBINSON, Johnson; El vino. Andlisis de Bebidas y Alcohol, 12. Edicion, Editorial Carufia, S.A.
Madrid, 2003.

5Cooke, G. M., Making Table Wine at Home, University of California, Davies, Division of Agriculture and
Natural Resources, http://www.ucdavis.edu De Rosa, Tecnologia del Vino into, Editorial Mundi-Prensa.

6Vogt, E.; Jakob, L.; Lemperle, E.; Weiss, E. “El vino. Obtencion, elaboracion y analisis", 2a.
edicién. Ed. Acribia, S.A.; Zaragoza, 1987.
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el vino es una suma de un conjunto de factores ambientales: clima,

latitud, altitud, horas de luz, etc.

Aproximadamente un 66% de la recoleccion mundial de la uva se
dedica a la produccién vinicola; el resto es para su consumo como
fruta. A pesar de ello el cultivo de la vid cubre tan sélo un 0.5% del
suelo cultivable en el mundo. El cultivo de la vid se ha asociado a

lugares con un clima mediterraneo.

En la industria se elaboran tres tipos de vino, de acuerdo con su
color, tinto, rosado y blanco’. El primero es el vino elaborado con el
jugo, hollejo y semillas de uvas negras; el rosado, se elabora
mediante una fermentacion parcial igual al anterior, empleando uvas
negras, pero luego se filtra y la fermentacion se hace en el mosto
filtrado; los vinos blancos se preparan haciendo fermentar solamente
mosto filtrado o separado del hollejo y semillas, empleando uvas

blancas.®

Los cultivos de uvas no se producen en nuestra zona tropical debido

a factores como:

El clima, ya que requieren de zonas templadas e intertropicales,
pudiendo realizarse en zonas donde la temperatura media anual no

desciende de los 9 grados centigrados.

7PEYNAUD, Emile "Enologia, Practica. Conocimiento y Elaboracion del Vino". Editorial Mundi —
Prensa, tercera edicion. 1990. Madrid.

8Vogt, E.; Jakob, L.; Lemperle, E.; Weiss, E. “El vino. Obtencién, elaboracién y analisis", 2a. edicion.
Ed. Acribia, S.A.; Zaragoza, 1987
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e Precipitaciones, las necesidades de agua se encuentran entre 300
a 600 mm disponibles durante la etapa vegetativa.

e Condiciones agroecolégicas:

e Tipos de suelos:

e Precipitacion pluvial:

e Humedad relativa:

e Recursos hidricos:

2.2.2 VINOS DE FRUTAS TROPICALES.

Los cultivos de uvas no se producen en nuestro pais, debido a los
siguientes factores: Honduras esta situada en la zona tropical, siendo
esta la parte que mas recibe directamente los rayos solares durante
todo el afio, como resultado se encuentran los climas mas calientes
del mundo donde Honduras posee un clima calido y humedo y se
observan las dos estaciones del afio: seca y lluviosa, los vientos

soplan durante todo el afio®.

Las condiciones agroecoldgicas con que cuenta Honduras, la hace
apta para el cultivo de frutas tropicales como: mango pifia, citricos,
maracuya, papaya, guayaba, guanabana, aguacate, tamarindo, nance

marafion

Sin embargo, existen otras frutas que pueden ser usadas para
producir este tipo de bebidas alcohdlicas. Segun la ley de bebidas de
Puerto Rico define como vino de frutas tropicales, el producto de la

fermentacion alcohdlica normal del jugo de las frutas como: pifa,

*JESUS HOYOS F. Frutales en Venezuela. Editorial: Sociedad de Ciencias Naturales "La
Salle" Caracas — Venezuela
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acerolo, tomate, parcha y de la maceracion de guayaba, mango,
guineo, papaya, guanabana y de otras frutas de las que comunmente
se producen en la zona tropical y cuyo contenido alcohdlico no
exceda de veinticuatro por ciento (24%) de alcohol por volumen.*

2.3 DESCRIPCION DE LAS FRUTAS TROPICALES

Las frutas tropicales son cultivos altamente apreciados por sus
caracteristicas sensoriales que le brindan un atractivo especial frente

a frutas de paises de climas templados.*

El sector Fruticola en su conjunto, excluida la fase de procesamiento
industrial y la produccién de banano, representdé en 2001,

aproximadamente el 4,5 % del PIB agropecuario nominal.

Las exportaciones de frutas frescas, excluidas las exportaciones de
banano, alcanzaron alrededor de $35 millones, siendo las mas

importantes las exportaciones de Pifia, Naranja, Toronja y Mango.

Este valor representdé alrededor del 6% de las exportaciones
agricolas no procesadas del pais. Para los fines de la Mesa Agricola
Hondurefia, el Rubro Fruticultura comprende el conjunto de

actividades econdémicas asociadas a la produccién actual o potencial

'°ROBINSON, Johnson; El vino. Andlisis de Bebidas y Alcohol, 12. Edicién, Editorial Carufia,
S.A. Madrid, 2003

YGuirardo Romero, Nuria. Proyecto de conservacion y recuperacion de una especie amenazada,
Testudo graeca, a partir de las poblaciones relictas del sureste espafiol. Informe inédito. Almeria: [s.n.],
1988. 115 p. Informe técnico Direccién General de Medio Ambiente
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en Honduras de las especies siguientes, de acuerdo a la tipologia de

las mismas.*?

Las frutas tropicales mas importantes en nuestro pais son: mango,
pifia, citricos, maracuya, papaya, guayaba, guanédbana, aguacate,

tamarindo, nance, marafion.

Ademas en nuestro territorio se dan frutas exdticas como ser: lichas,
mangostin, duriam, rambutéan, arandanos, higo, pitahaya. Frutas de

altura como: manzana, fresa, ciruela, mora, durazno.

A continuacion se presenta una descripcién de las frutas tropicales
gue se pueden cultivar en la zona de estudio como lo es el municipio

de Belén Gualcho, Ocotepeque

2.3.1 CULTIVO DE LA MORA.

2.3.1.1 DESCRIPCION

La mora es una fruta compuesta que contiene varias drupas unidas a
un receptaculo. Se cultiva para la comercializacién de la fruta, la cual

puede ser consumida en estado fresco o procesada. En Honduras

12 . . . L
Ver anexo cuadro no. 1 cultivos comprendidos en el rubro de frutas tropicales, exéticas y de altura
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existe alta demanda para la mora silvestre que es utilizada para la

elaboracién de jugos y su consumo como fruta fresca.®®

2.3.1.2 INFORMACION GENERAL

Variedades: Brazos, Rosborough, Brison y Womack. La propagacion
se realiza mediante trasplante, utilizando material vegetativo
certificado que esté libre de plagas y enfermedades. Los trasplantes
pueden consistir de pedazos de raiz, trasplantes latentes con raices
desnudas (sin tierra) o trasplantes enraizados con varias hojas.

Distancia y densidad de siembra: Las plantas se siembran en surcos,
a una distancia de 1.2-1.5m entre plantas y 1.7-2.0 m entre surcos.

Con esto se obtiene una densidad de 3,333-2,902 plantas/ha.

Epoca de siembra: Con disponibilidad de riego la mora se puede
sembrar en el mes de Enero y sin disponibilidad riego se puede

sembrar a finales de Mayo o principios de Junio.

Epoca de cosecha: Se distribuye en la mayoria de los meses a

excepcioén de julio y agosto.

Zona de siembra: Siguatepeque, La Esperanza, Santa Lucia y
Lepaterique; Belén Gualcho, Ocotepeque

Rendimiento esperado: 6,700 kg/ha

BGuirardo Romero, Nuria. Proyecto de conservacion y recuperacion de una especie amenazada,
Testudo graeca, a partir de las poblaciones relictas del sureste espafiol. Informe inédito. Almeria: [s.n.],
1988. 115 p. Informe técnico Direccién General de Medio Ambiente.
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Fertilizacion recomendada: Para una produccibn maxima Yy
continua, la mora puede requerir de 150 kg de Nitrogeno (N), 150 kg
de Fosforo (P,0s) y 150 Potasio (K,O). Sin embargo, la fertilizacién
debe ser realizada de acuerdo a recomendaciones especificas

emitidas por un laboratorio de suelos especializado.

Condiciones Agroecoldgicas

Suelo: requiere de suelos franco arcillosos o franco arenosos que
tengan un buen drenaje y un alto contenido de materia organica.

e PH:6.0-6.5.

e Altitud: 1,200- 2,000 msnm.
e Clima: templado y frio

e Temperatura. 16 -25 °C.

e Precipitacion: 1,560 mm.

Manejo de Post cosecha

e indice de cosecha: debido a que la mora es una fruta
climatérica, se debe cosechar teniendo en cuenta los
siguientes indices de madurez: facilidad de desprendimiento de
la fruta, desarrollo de color y aroma caracteristicos a la
variedad, niumero de dias después de la floracion, los cuales
pueden ser entre 45 - 65 dias.

e Precalentamiento: por aire forzado a 5 °C dentro de las
primeras 4 horas de ser cosechada la fruta.

e Clasificacion: la cosecha se realiza directamente en el campo,

posteriormente se clasifica de acuerdo al tamafo.
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e Empaque: en canastas plasticas con capacidad de 156 gramos,
colocadas en cajas de carton abiertas.

e Temperatura de almacenamiento: -0.5 a 0 °C.

e Mercado: los mercados potenciales para la mora son

regionales y nacionales.

2.3.2 CULTIVO DE MANZANO
2.3.2.1 ANTECEDENTES

El cultivo de la manzana es una opcion para el productor de zonas
altas que se encuentre arriba de los 1000 metros sobre el nivel del
mar (msnm), actualmente el pais cuenta con unas 120 hectareas (170
manzanas) plantadas de las cuales 56 hectareas (80 manzanas)
estan en produccién, con rendimientos promedios de 18 kilogramos

(40 libras) por arbol adulto (de 6 afios).

Segun datos S.E.P.A. (Servicios de Proteccion Agropecuaria de la
SAG) el pais importo en el 2004 (6,082.5 toneladas de manzana)
principalmente procedentes de Estados Unidos de América, Canada,
México, Chile, Guatemala, representando una fuga de divisas de
(4.09millones de ddblares americanos), equivalente a unos 75.7
millones de Lempiras. Para satisfacer la demanda nacional y sustituir
las importaciones de manzana es necesario plantar unas 486

hectareas (690 mz) del cultivo en el pais.

En términos generales, el cultivo del manzano requiere un alto costo

de inversion inicial, ademas, son necesarios el asesoramiento técnico

14Corzo, J. Picha, D. 1995 Mora, Guia de Produccion, manejo pos cosecha y mercadeo en Honduras
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y la adopcién de nuevas tecnologias de siembra, fertilizacion, control

fitosanitario, poda, cosecha y post cosecha.
2.3.2.2 ORIGEN Y DISTRIBUCION

La manzana es la fruta més popular del mundo y tiene més de 4,000
afios de historia. Generalmente se acepta como centros primarios de
origen del género Malus a Asia Menor, el Caucaso, Rusia Central, el

Himalaya y Pakistéan.

Los principales paises productores de manzana son China, Estados
Unidos de América, Turquia, Italia y Francia, en este orden. En
Centro América la manzana se cultiva en Guatemala, Costa Rica y

Honduras.
2.3.2.3 CLASIFICACION

La manzana pertenece a la familia Rosacea, subfamilia Pomoideae y

genero Malus.

Este género tiene cerca de 25 especies y se conocen unas 6000
variedades distribuidas en varios paises. El nombre cientifico de la

manzana es Malus domestica Bork.
2.3.2.4 CONDICIONES AGROECOLOGICAS
a) El clima

Es muy importante contar con los factores de clima adecuados para
el cultivo, ya que estos no se pueden modificar, a menos que se

produzca bajo invernaderos.

El manzano crece bien a una altitud mayor de 1000 metros sobre el
nivel del mar, una humedad relativa mayor de 70%, una temperatura

promedia de 21°C y con una precipitacién de unos 1,500 mm al afio.
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b) La variedad

Es muy importante analizar las caracteristicas deseadas de los

frutales a establecer.

Hay que conocer las necesidades de la variedad, su vigor, porte,
precocidad, resistencia y productividad. ElI éxito en la produccion

depende en parte de una buena selecciéon de variedades
c) Disponibilidad de agua

Es muy importante contar con una fuente de agua para riego, ya que
el periodo normal de crecimiento de la fruta se dard desde marzo a
mayo, que es la estacién seca en nuestro medio y cuando hay

necesidad de riegos.
d) El suelo

El manzano posee una gran flexibilidad de adaptacién para los
diferentes tipos de suelo y se encuentran huertos en los terrenos con

suelos diferentes.

El desarrollo del arbol, su productividad y la calidad del fruto no son
iguales en diferentes tipos de suelo; por eso deben evitarse los
suelos con caracteristicas fisicas extremas, como los arenosos
calizos, o los muy compactos, de facil encharcamiento y de dificil

aireacion.

Preferiblemente, la textura del suelo debe ser del tipo franco, franco
arcilloso o franco arenoso, con una profundidad mayor de 50 cm,
buen drenaje y una pendiente de 5% hasta45%. El pH debe estar

entre 4.5y 7.0 (el rango ideal es de 6.5 a 6.8).
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2.3.2.5 SELECCION DE VARIEDADES

La seleccién de la variedad mas adecuada es el punto clave del
desarrollo del huerto, ya que de aqui se derivan una serie de
consecuencias de toda indole. Sin embargo, para nuestras zonas no
tenemos una gran cantidad de variedades por escoger, ya que el

factor frio es el mas determinante en la seleccion.
a) Requerimiento de frio

Es necesario pensar en variedades que requieren pocas horas de frio
(no méas de 300 horas frio). Estas variedades son ANNA y GOLDEN
DORSETT, las cuales se adaptan muy bien a las condiciones de frio

en nuestras zonas.
b) Demanda del mercado

Es necesario conocer las exigencias del mercado y las épocas en
gue se puede vender el producto. Una buena época de venta es entre
los meses de mayo y junio, por lo que se puede aprovechar este
tiempo para su comercializacion. Por tanto, se pueden programar

cosechas para los meses de febrero, marzo y abril.

c) Caracteristicas del fruto

Se refiere a las caracteristicas de sabor, olor, tamafio, forma, textura
y peso de la fruta que son exigidas por el consumidor. La variedad
Anna tiene muy buena aceptacién en el mercado nacional, debido a

su sabor agridulce y su consistencia crujiente.
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d) Epoca de floracion y cosecha

Las variedades Anna y Golden Dorset permiten la manipulacion de
las fechas de floracion, lo que permite realizar dos cosechas en 13
meses. La floracién normal es en el mes de febrero y la cosecha se

realiza 120 dias después (en junio).

Mediante el uso de ciertas técnicas, se puede lograr una floracion
forzada. Si esta se programa para el mes de agosto, se puede
cosechar en diciembre, logrando asi dos cosechas en 13 meses.

e) Resistencia al transporte

Es importante determinar esta caracteristica al momento de
establecer un huerto, considerando la distancia del mercado. La
variedad Anna tiene buena resistencia al transporte bajo condiciones

de manejo adecuado (seleccién y empaque).
f) Autofecundacion

La variedad Anna necesita tener otra variedad para polinizarse,
debido a su bajo porcentaje de auto polinizacién que solamente
alcanza el 2%, o sea que de 100 frutos solamente dos formaran sus

semillas.

Cuando los frutos de la manzana no poseen semillas se vuelven
deformes y se disminuye su duracion en almacenamiento, por lo que
se debe recurrir a otra variedad para realizar la polinizacién, siendo

en este caso Golden Dorsett.
2.3.2.6 METODOS COMPENSADORES DE FRIO Y SU USO
La falta de una época prolongada de frio en el manzano normalmente

conduce a una serie de desérdenes fisiolégicos, de tal modo que si
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no se toman medidas de compensacion, habra bajas producciones e

inclusive se puede producir hasta la muerte del arbol.

Con el interés de compensar por la falta de un periodo de frio
prolongado, se han desarrollado varios métodos: los métodos

culturales y los métodos quimicos.

Dentro de los métodos culturales para compensar la falta de frio

tenemos:

e Defoliacién manual.
e Encalado.
e Poda de despunte.

e Arqueado o agobio de ramas.

Dentro de los métodos quimicos existe la utilizacibn de varios

productos como:

e Aceite Agricola.
e Nitrato de Potasio.
e Sulfato de Amonio.

e Cianamida Hidrogenada (Dormex).

2.3.2.7 FERTILIZACION

Aun si se establece un huerto frutal en suelos ricos en materia
organica y minerales (suelos con bastante tierra negra), siempre es
necesario realizar fertilizaciones, de lo contrario el terreno dia a dia
se va empobreciendo, causando bajos rendimientos y menos

ingresos.
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Antes de poner en practica un plan de fertilizaciones, es necesario
tomar una muestra de suelos y enviarla al laboratorio mas cercano
para su analisis quimico. Con los resultados obtenidos se puede

determinar el plan de fertilizacion mas adecuado.

También es importante, ademas de la fertilizacion, la aplicacién de
enmiendas al suelo, con el objetivo de mejorar condiciones
inapropiadas que puedan interferir en el buen aprovechamiento de
los macro nutrientes (nitrégeno, fosforo y potasio).

Con la aplicacién de enmiendas se puede corregir un pH inapropiado,
mal drenaje, bajos niveles de materia organica y baja actividad
biolégica. Las correcciones de todas estas caracteristicas son

necesarias para el buen aprovechamiento de los fertilizantes.
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2.3.2.8 COSECHA Y POSCOSECHA
a) Madurez

Existen dos clases de madurez:

- Madurez fisioldgica

Es parte del proceso de maduracion de los frutos en el cual, aun
cuando estos todavia no son aptos para el consumo, ya estan listos
para ser cosechados y continuar el proceso de maduracion bajo
condiciones apropiadas de temperatura y humedad.

- Madurez de consumo

Es la etapa de maduracién que comienza en el momento en que los
frutos poseen las cualidades que los hacen comestibles. Representa
un periodo durante el cual se presentan diversos estados de
maduracion aceptados por el consumidor, de acuerdo a los gustos
particulares, desde frutas todavia acidas y muy compactas hasta
frutas totalmente maduras que han desarrollado completamente sus
caracteristicas de sabor y olor, y presentan una textura suave. Solo
la fruta que se encuentra en la etapa de madurez de consumo debe

ser puesta a disposicion del publico en los mercados minoristas.
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b) Momento oportuno de cosecha

El momento oportuno de cosecha determina el éxito de la
comercializacion, que es la meta final de todos los esfuerzos
realizados por el productor. La manzana que se cosecha muy madura
tiene una tasa de respiracion muy alta y con ello se reduce la vida de
almacenamiento y de anaquel, y aumenta la decolorizacién vy
deterioro de la fruta. Por otro lado, la manzana que se cosecha muy
verde es susceptible a danos mecanicos y no madura enforna

uniforme.®®

Existen varios indices para determinar la maduracion y el momento

apropiado de la cosecha, que pueden estar basados en:

e Los grados Brix (azucares).

e La resistencia a la presion (firmeza de la pulpa).
e EIl contenido de almidon.

e El color interno y externo.

e La facilidad de desprendimiento o abscisién.

e EIl tamafio y la forma.

e Numero de dias después de la floracion.®

B Alvarez Requejo, S. 1998. El manzano. 5ta Edicién, Barcelona ES Editorial, Aedos.p.430 —490.
®*Romero Antonio, 2006. Manual sobre cultivo manzano en Honduras, Fundacién Hondurefia de
Investigacion Agricola.
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2.3.3 CULTIVO DEL DURAZNO

2.3.3.1 ANTECENDENTES

En Honduras existen alrededor de 60 hectareas (ha) de durazno o
melocoton (Prunus persicae Miller), plantadas en: La Esperanza
Intibuca; Valle de Angeles, Francisco Morazan; Marcala, Guajiquiro y
Santiago Puringla, La Paz; Belén Gualcho, Ocotepeque y La Fortuna
en Quimistan, Santa Barbara. De estas 60 hectareas, 66%, (39.6)

son de durazno blanco o criollo y el resto de melocotéon amarillo.

El afio 2004 el pais importd unas 195 toneladas de melocoton
amarillo, principalmente procedente de los Estados Unidos de
América, Chile, Canada, México y Guatemala, representando una
fuga de divisas de (US$.170 527.00), equivalentes a (Lps.3
155119.00). Teniendo en cuenta la productividad del durazno en
nuestro pais, se estima que para reemplazar las importaciones se
deberian sembrar unas 35 ha adicionales a las que actualmente

existen.

La actividad fruticola presenta algunas limitantes, entre ellas el alto
costo de la inversion inicial y la necesidad de asesoramiento técnico.
También requiere la adopcion de nuevas tecnologias en cuanto a
sistemas de plantaciéon, fertilizacion, control fitosanitario, podas,
cosecha y pos cosecha. Ofrece asistencia capacitacion y otros
servicios que ayudan al productor en sus proyectos de produccion y

comercializacion de este cultivo.
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Mediante la buena cooperaciéon entre los técnicos especializados en
el cultivo daran la asistencia capacitacion y otros servicios que
ayudan al productor en sus proyectos de produccion vy
comercializacién de este cultivo y los productores, la producciéon de
durazno se podria convertir en Honduras en una actividad productiva
y rentable, aumentando asi los ingresos y el bienestar de los
productores dedicados a este rubro en particular, y a las localidades

de concentracion del cultivo en general.
2.3.3.2 GENERALIDADES DEL CULTIVO

El durazno (Prunus persicae Miller) pertenece a la familia de las
Rosaceas. Se considera originario de la China, ya que este cultivo se
conoce en este pais desde tiempos muy remotos. Se encuentra
esparcido en todo el mundo, localizandose la mayor produccion en
Europa, donde se obtienen unos 3.5 millones de toneladas (t) por

afo, lo que representa casi el 50% de la produccién mundial.

Los principales paises productores son: lItalia, EE.UU., Espafa,

Grecia, Francia, China, Rusia, Chile, Argentina, Japdn y México.
2.3.3.3 SELECCION DEL TERRENO

Existen cuatro factores muy importantes que se deben considerar al

momento de elegir el lugar del huerto:

El clima.
La pendiente del terreno.

El suelo.

oo w >

El agua.
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A. El clima

Las variedades gque se siembran en Honduras se desarrollan bien en
lugares con temperaturas promedio de 18 °C, en terrenos situados
arriba de 1000 metros sobre el nivel del mar (msnm).

Se debe tener especial cuidado con las zonas donde todos los afios
se presentan granizadas, ya que éstas dafian los pequefios frutos.
Es importante elegir terrenos con la mayor cantidad de radiacion
solar posible, ya que la luz solar favorece la formacién de frutos de

calidad superior.
B. La pendiente del terreno

Lo recomendable es sembrar en terrenos con 5% de pendiente. Sin
embargo, se puede sembrar en terrenos hasta con 45% de pendiente,
en este caso, se tiene que trabajar mas intensivamente en obras de

conservacion de suelos.

El establecimiento de huertos en lugares totalmente planos no es
muy recomendable porque se pueden presentar problemas de

drenaje, que causan pudriciéon de las raices de los arboles.

Es recomendable que el terreno sea accesible durante todo el afio,
para evitar contratiempos después de realizar la cosecha, cuando se

tiene que transportar y vender el producto en el mercado final
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C. El suelo
Las propiedades fisicas.

Para el buen desarrollo de la planta es preferible seleccionar suelos
profundos (mayores de 1 metro) y con un adecuado drenaje natural
para evitar encharcamientos, un buen contenido de materia organica

(3 a 5%) y una textura franco-arcillosa.

La mayoria de los suelos de la zona de Intibucd son arcillosos
(pesados), por lo que es importante incorporar materia organica

antes de la siembra, para mejorar su porosidad y aireacion.
Las propiedades quimicas.

Es necesario determinar el pH del suelo, 0 sea, su grado de acidez o
alcalinidad. La mejor forma de establecer el pH es mediante el

analisis de una muestra de suelos en un laboratorio especializado.

En la mayoria de los suelos de Intibuca, el pH estd dentro de un
rango de 4-5 (suelo acido), lo que significa que es necesario
incorporar cal dolomitica y obtener un pH entre 6.2 y 6.8.

Para tal fin se puede aplicar aproximadamente 0.7 kg (1.5 libras) de
cal por metro cuadrado (m?), lo que equivale a 7000 kilogramos por
hectarea (ha); sin embargo, lo ideal es seguir las recomendaciones

gue proporcione el laboratorio de suelos.
D. El agua

La buena disponibilidad de agua es un factor muy importante,
especialmente en la época de floracion y el crecimiento de la fruta,
considerando que ésta contiene aproximadamente 85% de liquidos.
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El duraznero florece desde enero hasta marzo, mientras que el
cuajamiento y el desarrollo del fruto ocurre en los meses de verano,
por lo que se necesita realizar riegos semanales para producir fruta
de buen tamafio. Se puede aplicar unos 38 litros (10 galones) por

planta por semana.
1.3.3.4 PREPARACION DEL TERRENO

Para terrenos con pendientes entre 5 y 15% se recomienda realizar
un pase de arado y tres pases de rastra. Para terrenos con mayor
pendiente se puede arar con bueyes, o picar la tierra con azadén
para corregir las depresiones del terreno y tener mayor facilidad de

trazado del terreno.
5. VARIEDADES

En Honduras, Intibuca es el departamento que cuenta con la mayor
area sembrada con durazno; sin embargo, no hay un registro preciso
de las variedades que estan plantadas. En la actualidad, la FHIA
recomienda las siguientes dos®’. La variedad criolla denominada
melocoton amarillo y la variedad diamante. Estas variedades tienen

las caracteristicas siguientes:

YCuellar Enid Cultivos Promisorios en Honduras Fundacion Hondurefia de Investigacion Agricola
Manual del cultivo del melocotdn. pp. 38 — 70
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Melocotén amarillo

Arbol vigoroso y productivo, con frutos de color amarillo, pulpa

amarilla, hueso (semilla) pegado y de excelente sabor.

e Florea desde mediados de enero hasta finales de febrero.

e Necesita aproximadamente 150 dias de la floracién a la
cosecha.

e La cosecha puede iniciarse desde mediados de julio hasta
agosto.

e El peso de los frutos es mas de 120 gramos cada uno.

e Esta variedad requiere plantarse en lugares mayores de
1,800 msnm

Diamante

e Arbol vigoroso y productivo que tiene un bajo requerimiento
de frio; buena adaptacién en zonas con un clima como La
Esperanza, Intibuca.

e Frutos de color amarillo tendiendo a color naranja, pulpa
adherida a la semilla, de

e muy buen sabor.

e Generalmente florea de febrero a marzo.

e Necesita unos 120 dias de la floracion a la cosecha.

e La cosecha puede iniciarse desde finales de mayo hasta
junio.

e EI| peso de los frutos es de 90 a 150 gramos cada uno, de

acuerdo al manejo que se le brinde a la plantacion.
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2.3.3.5 FERTILIZACION

La fertilizacion es uno de los factores mas importantes en la
produccién de frutales de altura, ya que permite un buen crecimiento
y desarrollo de los &rboles jovenes ya segura una buena produccion

en el caso de arboles en cosecha.

Aun cuando se establece un huerto frutal en suelos ricos en materia
organica y minerales (suelos negros), siempre es necesario realizar
fertilizaciones; de lo contrario, el terreno gradualmente va perdiendo
su fertilidad, resultando en bajos rendimientos y menores ingresos
econdmicos. Antes de poner en practica un plan de fertilizaciones,
es bueno tomar una muestra de suelos y enviarla a un laboratorio

para su andlisis.

Con los resultados del laboratorio se puede establecer el plan de
fertilizacion. Ademéas de la fertilizacion, es importante aplicar
enmiendas al suelo (cal, yeso, abonos orgéanicos, etc.), con el
objetivo de mejorar condiciones inapropiadas que puedan interferir
con el buen aprovechamiento de los macro nutrientes (nitrégeno,

fosforo y potasio).

Con la aplicacién de enmiendas como cal y yeso se puede corregir
un pH bajo, mientras que los abonos organicos sirven para aumentar
el contenido de materia organica y la actividad biolégica en el suelo,
y mejorar el drenaje. Todas estas actividades son importantes para

asegurar el buen aprovechamiento de los fertilizantes.
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2.3.3.6 ACTIVIDADES POSCOSECHA
Clasificacion
Se realiza por peso y por tamafio de la siguiente forma:

Extra: Es la fruta que presenta un pesa mayor a los 110.0 gramos,
frutos completamente sanos, y que no presente fisuras o

cuarteamientos causados por cambios de temperatura.

Primera: Frutos entre 90 y 110 gramos. Frutos sanos sin
cuarteamiento sin hongos y bacterias.

Segunda: Fruta con peso menor a los 90 gramos, completamente

sana.

Industrial: Cuando los frutos estan afectados por problemas
fisiologicos como picaduras de pajaros, cuarteamientos, y leves

afecciones por dafios mecanicos.
Desechos: Frutos afectados por problemas de microorganismos

Empaque: Se realiza en cajas con moldes de hico por, se realiza por
categorias teniendo el cuidado de no colocar mas de dos niveles.

Almacenamiento: La fruta debe estar todo el tiempo a 0.0 °C.
Variaciones de temperatura hacen que la vida util de la fruta se

reduzca.

Procesamiento: La fruta se usa para hacer vino, conservas en forma

de medias rodajas, entero, julianas.
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Transporte: Si la fruta se transporta a grandes distancias debe
cortarse cuando la cambie de color la pulpa de verde a amatrillo. Si se
corta antes no madurara y si se corta bien madura no tendré vida de

almacén y vida de anaquel, lo cual limita la comercializacién.*®

Los avances técnicos para la produccion de vinos de variedades
debe ser acompafiado de una fundamentada organizacion
empresarial, misma que se han venido dando como proceso integral

de produccion.

Habitualmente encontramos que los productores de vinos trabajan
solos o0 acompafiados para la elaboracién de este delicioso producto,
ya sea en microempresas definidas o no, con el acrobnimo mipyme,

gue significa micro, pequefia y mediana empresa.

Un aspecto principal y en algunos casos el Unico, que eligen las
personas auténomas a la hora de querer alcanzar sus metas, son las
microempresas, esto se debe a que el nivel de recursos econdémicos
no es muy elevado para empezar la financiacion de sus proyectos

empresariales.

Y para conjugar y albergar un buen estudio se hace una investigacion
acerca de las microempresas y como estas son importantes en las

empresas en este caso las vinicolas.

'8 Schneider, G. y Scarborough C. Cultivo de arboles frutales. Ed. CECSA. 1986. Pp. 299-324.
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2.6.3 EXPERIENCIAS EN LA PRODUCCION DE VINOS
TROPICALES EN HONDURAS.

En el mundo se disfruta de una diversidad de exquisitos vinos de uva,
en Honduras se pueden degustar de una variedad de vinos de
diversas frutas como la ciruela, el coyol, naranja, entre otras frutas;
el proceso no requiere persevantes, es organico; los vinos organicos
en su mayoria poseen un 10 por ciento de alcohol y no contiene
saborizantes ya que los insumos son cultivados por productores
hondurefios utilizando en el proceso de produccion fruta fresca, por

lo que se vuelve un aliado para la salud de los consumidores.
2.6.3.1 PRODUCCION DE VINOS EN OLANCHO

El vino Pacura es una bebida elaborada a base de frutas tropicales,
elaboran vino de toronja, tabayari y jabuticaba, brasilefia, carlifoba.
Eric Steiner, productor del vino Pacura, relata que en 1954 comienza
la historia de su producto, cuando leia una enciclopedia de recetas,
formulas y métodos de elaboracién de vinos de frutas.

El nombre del vino Pacura hace honor al cerro que estd ubicado a un
costado de la ciudad de Olanchito, el cual en épocas pasadas lucia

hermosos arboles y una fauna muy singular de la zona.

Actualmente venden unas 350 botellas en La Ceiba, el Progreso y
San Pedro Sula, pero también lo han llevado para Espafa y los

Estados Unidos.*®

% eticia Rosales; Hondudiario, Tegucigalpa Honduras; 02 abril 2007.
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El vino de coyol elaborado también en Olanchito es una bebida
natural muy apetecida por sus consumidores y se vende de dos

formas.

El vino de coyol blanco que se obtiene en los primeros dias de
abierta la palma extrayéndose un liquido dulzoso que con el paso del

tiempo va adquiriendo un sabor particular y fermentandose.

También se vende el vino de color rojizo, mocaron mas conocido

como “pata de burro”.

Este vino se extrae del coyol cuando esta en su etapa de madurez
gue segun expertos es entre los 10 y 20 afios. Es una especie de
palma y su corteza esta cubierta casi en su totalidad de miles de
espinas. Su nombre cientifico es acrocomia vinifera y se cultiva
desde México hasta Panaméa y segun D.H. Janzen esta palma fue

introducida por los indios precolombinos.

Diariamente se debe hacer una especie de labrado en el agujero para
que dé otra vez la bebida y luego se tapa. A un buen arbol se le
puede sacar de dos a tres veces el vino por dia y este puede durar

entre 15 a 30 dias, segun su calidad.

Este vino se puede apreciar en la época de verano con mas
presencia entre febrero y abril, pero tiene su mayor auge en Semana
Santa, factor causante para que muchos turistas nacionales vy
extranjeros se trasladen hasta Olancho para saciar su curiosidad de

probarlo. (Leticia Rosales; 2007)
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2.6.3.3 PRODUCCION DE VINOS EN EL PARAISO

En el municipio de Guinope el Paraiso, ubicado unos 50 kil6metros
al oriente de la capital, celebra del 5 al 8 de marzo su tradicional
Festival de la Naranja. La tranquilidad de la comunidad se ve
perturbada con la llegada de turistas que quieren probar el exquisito
vino de naranja, los dulces, las jaleas y las conservas que,
producidos artesanalmente, mantienen viva una tradicion de

generaciones.

Dofila Carmen Rivera de lzaguirre, comenz6 a producir vinos de
naranja donde utilizaba barriles de madera de roble, esto lo hacia

para aprovechar las naranjas cultivadas.

Desde ese entonces y con las capacitaciones que ha recibido de la
Escuela Agricola ElI Zamorano, dofia Carmen ha venido
perfeccionando el proceso de elaboracion del producto, a tal grado
que su finca La Trilla, se ha convertido en la mejor destileria de vino

de la zona.%
2.6.3.4 PRODUCCION DE VINOS EN SIGUATEPEQUE:

Honduras tiene una amplia gama de frutas tropicales, entre ellas la
zarzamora y el marafon, de donde dos visionarios empresarios,
Marta Mazier y Luis Cerna, estan produciendo vinos con

caracteristicas excelentes desde hace 20 afos.

Estos esposos entusiastas fundaron en 1989 Bodegas Vinicolas
Bastei (BVB), con la marca Don Quijote, por emprender esta obra

Maria Ortiz; El Heraldo. El Paraiso Honduras. 07 marzo 2009
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quijotesca, dado a que en Honduras no existia una cultura del vino en

ese entonces.

Esta pequefia empresa inici6 practicamente en el garaje de la casa
de la familia Cerna- Mazier, ahi teniamos no mas de 10 barriles, con
capacidad como para 200 botellas cada uno, recuerda Marta Mazier.
Hemos tenido una buena respuesta del mercado nacional, el 80% de
los vinos son consumidos por nacionales y el restante 20% por
extranjeros que prefieren el vino de marafién y el de zarzamora, el
gue estad disponible en supermercados, tiendas de artesania y
restaurantes en diferentes partes del pais, Choluteca, La Esperanza,
Olancho, Santa Barbara, San Pedro Sula, entre otras ciudades,

menciona.

El proceso de fabricacion de vinos Don Quijote es artesanal y el
producto orgénico. Se afieja por dos afios en presencia de madera de
roble y un afio en botellas. La capacidad de produccion de la
empresa en la actualidad es de 150,000 botellas anuales, de las
cuales el 70% es zarzamora (vino tinto) y el restante 30% vinos de

marafién (similar al vino blanco).

Por otro lado, esta pequefia empresa esta favoreciendo a grupos
organizados y a productores independientes de zarzamora, en la Paz,
y a los de marafién en el sur del pais, de donde procede su materia

prima.*

2| a Prensa. Francisco Avalos. Siguatepeque, Honduras. 13 diciembre 2006.
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2.6.3.5 PRODUCCION DE VINOS EN LA ESPERANZA INTIBUCA

Los municipios de La Esperanza, Intibucd y Yamaranguila, tienen
vinos elaborados a base de frutas silvestres de alta calidad y de la
gran cantidad de frutas de altura, producidos en los huertos
familiares. Son deliciosos los vinos de durazno, fresa, mora, pera,
manzana, naranja, ciruela, café, uvas y los més exéticos: de papa,

arrayan y jabuticaba.

San Pedro Sula. Dofia Antonia Mejia originaria de Siguatepeque. Ella
guarda un secreto, la formula para producir vino de Jamaica.
Envasados Mayer es propiedad de dofia Antonia quien junto a otras
microempresas buscan incursionar en el competitivo mercado del

vino.

Dofia Antonia dijo que su vino de fruta adquiri6 mucha aceptacion
entre los consumidores y piensa producir cinco sabores mas, entre
ellos, licor de lechuga, pero los costos son altos, pues no posee tierra

para cultivar el vegetal.

El aflo anterior envasados Mayer, produjo 50 cajas de vino, que
fueron vendidas en diferentes partes del pais. Este afio propugnhan
superar esa produccion. Aspira a que todo el mundo consuma su vino
de frutas y no duda en brindar degustaciones de sus productos a los

extranjeros que visitan su comunidad.??

22| a Prensa. Carmelina Ramos. Siguatepeque, Honduras. 03 mayo 2005.
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Han crecido aceleradamente las microempresas familiares dedicadas

a elaborar exquisitos vinos de frutas producidas en la zona.

Esta bebida es una de las principales atracciones en la carta de los
restaurantes de este lugar, que les compran los vinos a los

microempresarios y los venden en sus negocios.
Los intibucanos son gente visionaria y trabajadora.

La producciéon de vinos es una de las actividades mas antiguas que
han hecho de La Esperanza una de las zonas con mayor produccién

de vinos.

Alba Manzanares es una reconocida microempresaria de esta zona
que se ha dedicado méas de 25 afios a elaborar vinos 100% naturales
hechos con frutas que cosechan los agricultores del lugar, como

fresa, mora y arrayan.

La pequefia empresa que dirige Manzanares esta conformada por los

miembros de su familia, entre ellos seis hijos y cuatro nueras.

“Me dedico a elaborar vinos desde hace 25 afos. Mi empresa se
llama Grupo de Gestion Agroecolégico Intibucano. Ha tenido mucho
éxito en el pais y estamos llegando en el extranjero en pequefia

escala”.
Elaboracion.

Para preparar exquisitos vinos, el proceso es lento. A los productores
les lleva a los menos dos afios sacar las cosechas; en otras
ocasiones tardan hasta ocho afios para poner a la venta las botellas.
El precio depende del tiempo de afiejamiento de la bebida y

pretendemos fortalecer a los productores y sean mas competitivos.
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2.6.3.6 PRODUCCION DE VINOS EN BELEN GUALCHO
OCOTEPEQUE

En el municipio de Belén Gualcho Ocotepeque, en las comunidades
de la Mohaga, Tuyal, Magueyal y Yerbabuena fabrican vinos de
mora, manzana, durazno, melocotdén, estas comunidades se
encuentran ubicadas a una altura arriba de los 1500 msnm. Su
principal ventaja es que ellos mismos producen la materia prima para

la elaboracién de los vinos.
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3.3 DESCRIPCION DEL DISENO

Es un estudio no experimental. Es transversal porque la recoleccion

de datos se hizo en momento Unico del tiempo.

La realizacion del estudio se hizo mediante una investigacion
descriptiva de los factores productivos y de mercado que inciden en

el desarrollo de las microempresas productoras de vino.

3.4 POBLACION Y MUESTRA

El tamafio de la muestra fue tomada a los 65 socios que
corresponden a las 4 microempresas productoras de vinos, 10
técnicos de las instituciones que apoyan a los productores de vinos
en diferentes factores, 2 alcaldes para conocer el desarrollo que ha
tenido estas comunidades, 2 coordinadores para concretizar

informacion del funcionamiento de las microempresas.

No se realiz6 un muestreo probabilistico ya que la totalidad de las
microempresas objeto de estudio, fueron analizadas en sus
caracteristicas técnicas y de mercado. Entonces decimos que es un

muestreo no probabilistico o muestreo dirigido.

Se decidio, de acuerdo a los objetivos de estudio, que todas las
microempresas productoras de vinos de frutas tropicales de la
comunidad de Belén Gualcho, integraran la muestra, ya que

constituyen grupos pequefios de andlisis del caso investigado.
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CAPITULO Il

METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

3.1 HIPOTESIS

Los procesos de transformacién y comercializacién de vinos de frutas
tropicales de los productores de Belén Gualcho son afectados por
debilidades técnicas, econémicas y organizacionales, impidiéndoles

gue la actividad sea una alternativa de desarrollo para el municipio.

3.2 ENFOQUES UTILIZADOS
e El Enfoque Introspectivo-Vivencial

Se utilizara este método por asociacion, por ser socio historicista,
fenomenoldgico, dialéctico-critico, simbdlico-interpretativo. Este
enfoque se concibe como producto del conocimiento las
interpretaciones de los simbolismos socioculturales a través de los
cuales los actores de un determinado grupo social abordan la

realidad (humana y social, fundamentalmente).

Mé&s que interpretacion de una realidad externa, el conocimiento es
interpretacion de una realidad tal como ella aparece en el interior de
los espacios de conciencia subjetiva (de ahi el calificativo de

Introspectivo).
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3.5 METODOS Y TECNICAS DE RECOLECCION DE INFORMACION.

Para encontrar mediante entrevistas a técnicos de instituciones que
facilitan  informacion sobre las actividades que realizan las 4
microempresas ubicadas en las comunidades de la Mohaga,

Yerbabuena, Magueyal, Tuyal.

Ademas de recopilara informacion sobre la produccion de vino de
frutas y la diversidad de cultivos con que se cuenta en la zona. Que
apoyan a estos microempresarios del vino y encuestas a productores;
ademas se recopilara informacién sobre la produccién de vinos de

frutas y la diversidad de cultivos con que se cuenta en la zona.

a) Encuestas:
Se aplicaron encuestas a los socios de las microempresas

objeto de estudio

b) Revisién bibliogréafica.
Conocer generalidades de frutas tropicales en Honduras entre

otras.

c) Recoleccién de informacion para conocer las areas donde

se encuentran las frutas tropicales
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3.6 PROCEDIMIENTO PARA RECOLECTAR LA INFORMACION

a) Hacer un sondeo para reconocer la zona de investigacion.

b) Visitar las organizaciones, ONG, que existen en el municipio
Que dan apoyo técnico, econdmico a estas microempresas

c) Reuniones con los alcaldes municipales.

Realizar las entrevistas a los coordinadores de organizaciones,
alcaldes, miembros de microempresas, productores de frutas.

d) Reunién con equipo técnico para conocer a situacién en que se
encuentran las comunidades donde se ha de realizar la
investigacion.

e) Visitas a las microempresas con el acompafamiento del equipo
técnico de apoyo.

f) Elaboracion de instrumentos para utilizarlos en la zona de
estudio como ser entrevistas, encuestas.

g) Realizar talleres de capacitacion de motivacion empresarial a
cada una de las microempresas.

h) Realizar validacion de las encuestas y entrevistas elaboradas,
para conocer su grado de percepcion sobre la informacion que
necesitamos.

1) Realizar el levantamiento de encuestas a los socios de la
microempresa en cada una de las comunidades que se

encuentran ubicadas.
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CAPITULO IV

RESULTADOS DE LA SISTEMATIZACION

4.1 Flor de Manzana

Esta microempresa se encuentra ubicada en la comunidad de la
Mohaga a unos 10 kilometros de Belén Gualcho Ocotepeque, las
personas que habitan en este lugar no cuentan en sus casas con
energia eléctrica donde en su mayoria utilizan paneles solares,

cuentan con un kinder y escuela basica completa de nueve grados.

Las condiciones agroecoldgicas favorecen los cultivos de hortalizas
y frutas. Esta microempresa surgié a partir del afilo 1984 debido a la
falta del aprovechamiento de las frutas cultivadas en la comunidad

por parte de las personas dedicadas al rubro de la agricultura.

La fundadora e impulsadora en la elaboracién de vinos, pan, jaleas
mermeladas fue la sefiora Balsamina Velasquez cuyo propésito era
generar ingresos en menor escala debido a la escasez de recursos

econémicos en la comunidad

Sin contar con el apoyo técnico comenzaron a formarse un grupo de
mujeres para elaborar vinos y otros productos en la casa de dofia
Balsamina Veladsquez; con el pasar del tiempo ha despertado interés
por parte de los pobladores y proyectos que estan presentes en la

zona en apoyar esta iniciativa.

La microempresa esta constituida legalmente desde el afo 2003
cuentan con personeria juridica, estan integrados por 15 socios el

cual 10 son mujeres y 5 son hombres.
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A. ACTIVIDADES PRINCIPALES DE LOS SOCIOS.

La mayoria de los socios se dedican al rubro de la agricultura. Las
frutas que cosechan son mora, manzana, duraznos, ciruelas, jocote,

maracuya, durazno.

Las hortalizas que cultivan estan brocoli, lechuga, zanahorias, papas,
coliflor zanahorias, repollo. Para regar sus cultivos utilizan filtros de
arena para aprovechar las aguas lluvias el cual utilizan con tuberias

para regar los cultivos.

En relacion a la ubicacion de las instalaciones tienen una instalacion
con todo el equipo adecuado: ollas de acero inoxidable, filtro o
coladores, tanque para su fermentacién cucharones, cuchillos
medidores, basculas, envase de vidrio, planta eléctrica, mascarillas,
guantes, redes para el cabello, bomba sedimentadora, vino metro,
encorchadora, selladora actualmente realizan la produccion de

vinos, gracias a organismos cooperantes.
B. PROYECTOS UBICADOS EN LA ZONA DE ESTUDIO

ODECO: ORGANIZACION DE DESARROLLO DE CORQUIN
COPAN:

Como es una institucion que les colabora en talleres sobre manejo
de cultivos, sistemas de riego por filtro de arena para almacenar
aguas lluvias, manejo en controles de calidad del producto, gerencia
empresarial a nivel rural, manejo de cajas rurales, conocimientos
basicos sobre la produccion de vinos, participacion en intercambios
con otros lugares que realizan producto de vinos, construccién de

centros de acopio, elaboracién de invernaderos.
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Es importante mencionar que ODECO es una organizacion donde
todas las ayudas de otros paises se centralizan, donde el equipo
técnico junto con el coordinador realiza proyectos para estas
comunidades y priorizan las necesidades més importantes; estas
donaciones de paises extranjeros estan dentro de su contexto con la

finalidad de alcanzar resultados esperados.
ALDEA GLOBAL

Es un proyecto que tiene de estar en la zona 22 afios brindan apoyo
a la microempresa en diferentes formas como el mantenimiento de
las calles durante todo el afio, acceso a préstamo en dinero exclusivo
para materia prima al culminar su cosecha pagan su préstamo,
construcciéon de sistemas de riego con el equipo técnico y los
agricultores, capacitaciones en manejo de frutas y hortalizas,
contratos de compra y venta de las frutas y hortalizas que produce la
empresa hortifruty, manejo y mantenimiento sobre el manejo de

cuartos frios ubicados en la sede de Belén Gualcho Ocotepeque.
HERMANDAD DE HONDURAS

Programa que les apoya en la unidad de créditos para que tengan
mas accesos a recursos financieros donde aumenten la capacidad de
produccién de sus cultivos con todo los manejos adecuados que

necesiten.
VISION MUNDIAL:

Este programa ayuda de una manera directa a la comunidad con

productos alimenticios, asistencia técnica.

Otros organismos cooperantes estan: Oxfam International, Heifern

Project, Cristian Aid de Inglaterra, Dan Church Aid Danesa.
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Las acciones que tienen los miembros de la microempresa es
aumentar su demanda del producto, para esto manifiestan que
necesitan desarrollar estrategias empresariales donde les permitan
mediante estas instituciones mercadear sus productos en cada lugar
de la regiébn para comenzar a fortalecer la microempresa;

preparandose a generar mas ingresos en relacion a sus ventas.

Esta microempresa ya tiene todos los requisitos para su
comercializacién desde sus instalaciones cédigo de barra para la

comercializacion y exportacion.
C. CONVENIOS CON ALCALDIAS

La alcaldia de Belén Gualcho Ocotepeque busca las alternativas para
facilitarles los recursos que necesitan, tienen como objetivo la

atraccion de turistas a la zona

Para degustar los vinos y se llevan una idea sobre los productos
que se venden, ademéas darles oportunidad de participar en ferias
agricolas - artesanales que realizan en el pais para intercambiar
experiencias sobre todo con los vinos artesanales que producen en
otros lugares del pais, una socia llevo producto a México donde
intercambiaron experiencias vividas ente ambos paises y fue de
mucha importancia para conocer el grado de aceptacién que tiene el

vino elaborado por esta microempresa.
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Los socios cuestionan que la poca importancia sobre el elaboracion
del vino de frutas se debe a que visualizan como una inversion
riesgosa, recuperacion requiere mucho mas tiempo dejando como
resultado una desmotivacién para elaborarlo; muchos pobladores
elaboran este producto de manera personal lo hacen en su casa
donde lo comercializan con vecinos de la comunidad, las cantidades
gue producen son en cantidades pequefias pero siempre tienen vinos
dependiendo las épocas de cosecha de las frutas y la demanda local

predominante.

Los socios tiene disponibles tierras en cantidad necesaria para
sembrar los cultivos, pero debido a la poca demanda de vinos
comercializan un alto porcentaje de cultivos cosechados a los
mercados de Santa Rosa de Copan, San Marcos de Ocotepeque,
la Entrada Copan, Belén Gualcho y Corquin los cultivos como: moras,
manzana, zanahoria, repollo papa, brécoli, lechuga duraznos, esto
les permite obtener ingresos para satisfacer las necesidades basicas

de sus familias.

También como apoyo existe una empresa con el nombre Hortifruty
ubicada en San Pedro Sula; la cual abastece supermercados, esta
empresa ayuda a los pobladores de la zona de la comunidad
garantizandoles durante todo el afio en todas las actividades

necesarias para cosechar cultivos horticolas y frutales.
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Un factor importante manifestado por ellos es que el cliente que
compra producto cosechado no le llama la atencion debido a su
presentacién, calidad y fijacion de precio; otro factor importante es
que en el invierno es bastante dificil accesar con vehiculos u otro
transporte lo le llama la atencion el producto debido a su
presentacion, calidad y precio, en invierno es bastante dificil subir
con vehiculo para llevar sus cultivos, donde se dificulta la venta del

producto del vino.

4.2 YERBA BUENA

Se encuentra ubicada en la comunidad de Yerbabuena a 21
kilbmetros de Belén Gualcho Ocotepeque, cuentan con un kinder y
una escuela; los pobladores no cuentan con energia eléctrica, donde

algunos casas tiene paneles solares.

Las condiciones agroecologicas cultivan duraznos, melocotones,
moras, maiz, frijol, trigo, cebada, linaza. Esta microempresa la
integran 18 personas donde todas son mujeres esto las identifica con

las demas,

La sefiora Reina Campos es la creadora de esta microempresa,
menciona que los vinos de frutas elaborados de moras durazno
melocoton y manzana solo lo producia en cantidades menores para

consumo familiar en los afios 80.

Con el pasar de los afios comenzd a elaborar otros productos para
aprovechar los cultivos; donde se realizan donde habita Reina
Campos, productos elaborados estan pan de trigo, pastelitos de

manzana, vino de durazno, mora, melocotdn.
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Estos productos comenzaron sus ventas a partir del afio 2002 debido
a la cantidad de cultivos cosechados donde favorece a la obtencion
de ingresos para satisfacer la necesidad de las familias, las socias
estdn casados con agricultores que se dedican a cultivos de frutas y
hortalizas, debido a su ubicacion la recoleccion de frutas y
hortalizas, cebada, linaza, estan ubicadas en pendientes que dificulta
al productor, pero el clima como la altura son una ventaja sobre

estos cultivos.
A. ESTRUCTURA

Tienen una junta directiva funcional, donde se rednen una vez a la
semana para realizar actividades ya sea elaboracion de productos
para dejarlo listo para su venta.

Cuentan con una instalacion para elaborar pan de trigo, pastelitos de
manzana con utensilios como cucharones, cazuelejas para hornear.

el pan, horno de lefia, bascula, botellas de vidrio, bolsas plésticas;

Para elaborar vinos no disponen de las condiciones necesarias;
haciéndolo como siempre en el mismo lugar teniendo cuidado de
hacer solamente este producto ese dia y colocarlo en un lugar que
sea ventilado y no entre la claridad para se realice una fermentacién

normal. Todo esto también tiene que ver con la imagen del producto.
B. FUNCIONALIDAD DE LA MICROEMPRESA.

Las socias se dedican a las actividades de hogar y pequefios
negocios donde ofrecen una variedad de productos a los pobladores
de la comunidad como: azucar, refrescos, manteca, jabones,

candelas entre otras.
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Los esposos se dedican cultivo de duraznos, melocotones, moras y
los cultivos de frijol, maiz, trigo y linaza también los comercializan

para satisfacer las necesidades familiares.
C. INSTITUCIONES PRESENTES EN LA ZONA
OXFAM INTERNATIONAL: Oxford Commitee For Famine Relief

Les brinda ayuda econOmica para mejoras de su microempresa en

diferentes aéreas empresariales y asistencias técnica,
ODECO: Organizacién De Desarrollo De Corquin Copan

Les brinda capacitaciones sobre mercadeo de productos, cultivos no
tradicionales, administracion de cajas rurales y también les facilita

préstamos para inversién de sus cultivos.
GTZ

Brinda asistencia técnica en los cultivos que se cosechan, analisis

sobre variedades de cultivos.
INFOP: Instituto Hondurefio De Formacién Profesional

Capacitaciones sobre la panificacion, a grupos de enfoque o

sesiones en profundidad
ALDEA GLOBAL

Asistencia técnica en sistema de riego, préstamo capital semilla,

generacion de empleo.
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FHIA (Fundacién Hondurefia De Investigacion Agricola)
Asistencia técnica para analisis de suelos.

La imagen de la microempresa tiene como una meta a realizar es
mejorar los productos para que las instituciones evalien los

productos que elaboren y permitan aumentar el financiamiento.

En este lugar las vias de comunicacion estan en mal estado debido al

lugar donde se encuentra la comunidad.

Los socios mencionan sobre como ellos mejorarian las condiciones si
hubiera la participacion de pobladores en estas actividades y a las

vez si quieren formar parte de la microempresa para consolidarla.
Las dificultades que menciona estan:
D. ASPECTO SOCIAL

Dando a conocer los productos mediante las ferias que realizan en la
cabecera municipal, también realizar giras para conocer las

experiencias vividas por otras microempresas.
E. ASPECTO ECONOMICO

Estas comunidades subsisten con los cultivos que cosechan donde

en notorio que sus condiciones de vida no mejoran.
F. ASPECTO CULTURAL

La microempresa de mejorar la calidad de los vinos, donde los
consumidores comiencen a diferenciar el vino elaborado en la

microempresa.
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G. MERCADEO:

Tarea que las socias deben comenzar desde su comunidad para

saber el grado de Aceptaciéon del vino que elaboran.

4.3 ESFUERZO Y SUPERACION

Esta microempresa se encuentra ubicada en la comunidad de Tuyal
a unos a 18 kilometros de Belén Gualcho Ocotepeque, existe kinder
escuela hasta sexto grado, carecen de energia eléctrica, pero un

buen porcentaje utilizan paneles solares familiares.

Como tradicion cultural los hombres construyen su casa con mucho
tiempo anticipado para ofrecer la futura casa esposa o compafera de
hogar. Por sus condiciones agroecolégicas los cultivos que
predominan son la manzana, durazno, mora, remolacha, lechuga,

papa, parcelas de trigos y avena.

La persona que propuso la idea de organizar la microempresa fue
Crescencio Mateo en el afio de 1996 viendo la necesidad del
aprovechamiento de cultivos que se dan en la cercanias de la
comunidad, el producto que comenzaron a preparar fue el vino de
durazno por la cantidad de frutas cosechadas que se dieron y se
dan, actualmente elaboran vinos de mora siempre de una manera
artesanal. Esta microempresa esta constituida 14 miembros: 8

hombres y 6 mujeres.
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A. PROPOSITO DE LA ELABORACION DE PRODUCTOS

Con la elaboracion de estos productos la microempresa comienza a
mejorar y fortalecer sus potencialidades para aprovechar los cultivos
producidos en la zona entre ellos duraznos en almibar, elaboracién
de harina de trigo, pan de manzana; para mejorar los ingresos

familiares.
B. ESTRUCTURA

Cuentan con una junta directiva funcional, en relacibn a sus
instalaciones no cuentan con un local apropiado para vinos, por el
espacio que se necesita, durante el proceso, esta microempresa
prepara este producto en casa de una socia se reunen llevando lo
necesario y lo elaboran como lo han venido haciendo por afos,
producen un promedio 400 botellas de vinos al afio de diferente
frutas entre ellas durazno y moras. Las que son comercializadas en

la comunidad y ferias dominicales de la cabecera municipal.

Tiene personeria juridica a partir del afio 2005, el registro sanitario
lo tiene en tramite actualmente para elaboracién de duraznos en
almibar, pan de manzana, harina de trigo. Cuentan con molinos
manuales, ollas, envases nuevos de 32 onzas, horno de lefia,

bascula medidora, mesas, cucharones.
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C. FUNCIONALIDAD DE LA MICROEMPRESA.

Los socios se dedican al cultivo de frutas de duraznos, mora,
manzana, debido a los productos que elaboraran cada uno de los
cultivos, las hortalizas que cultivan como la papa, remolacha y
lechuga se cultivan todos los meses del afio; pero en cantidades
pequefias debido a los problemas econdmicos de sus miembros y
poca asistencia técnica, pero ellos comercializan algunos cultivos
como la mora en un alto porcentaje para satisfacer las necesidades
basicas de sus familias ,convirtiéndose en patrimonio temporal y

familiar de la comunidad
D. INSTITUCIONES DE APOYO
INFOP: Instituto Nacional de Formacién Profesional

Esta institucion les facilita talleres de elaboracién de frutas en
almibar, manejos sobre cultivo del sorgo, manejo de cajas rurales,

técnicas de conservacion de frutas.
FHIA: Fundacion Hondurefia de Investigacion Agrénoma

Les apoya con asistencia técnica en los cultivos de manzana,

durazno, trigo analisis de suelos.
ODECO: Organizacién de Desarrollo de Corquin Copan

Les apoya sobre capacitacion sobre vinos, implementacion de

nuevas técnicas de cultivos, técnicas sobre gerencia de cajas rurales
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PRONADEL: Proyecto Nacional de Desarrollo Local

Apoyo con capital semilla para préstamos donde los agricultores

utilizan dinero para sembrar sus cultivos.
ALDEA GLOBAL

Les apoya en mantenimiento de carreteras, capital semilla, sistema

alternativo de riego, generacion de empleo.
PRODERT: Proyecto de Desarrollo Rural y Tierras

Les proporciona asistencia técnica y capacita el uso adecuado de
las cajas rurales. La microempresa con su proposito de mejorar los
productos mediante el apoyo de las instituciones, donde Ila

participacion de los socios juega un papel importante.

Tiene alianza con alcaldia de Belén Gualcho, para buscar las vias
gue les permita darse a conocer mediante experiencias vividas e
intercambiar con otras que se dedican al rubro de productos

artesanales.

Aspecto importante de contemplar que se deterioran casi todas las
vias de comunicacion, los agricultores no pueden vender sus
productos fuera solo a nivel local dejando como resultado la
reduccion en el ciclo de ventas. Los productores describen una serie
de dificultades que lo consideran como desafios que tiene la
microempresa en un futuro para mejorar y mantener el volumen de

ventas en sus productos tradicionales
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E. ASPECTO SOCIAL

Los pobladores en primera instancia tienen que ser participes en
ser participes haciéndose socios en escala gradual de acuerdo al
reglamento establecido por la directiva, esto daria un realce a la
comunidad porque se comenzaria a mejorar el producto con la venta

de los vinos, a lo interno como externo.
F. ASPECTO ECONOMICO

La comunidad subsiste con el producto de sus cultivos pero las

condiciones de vida no tienden a mejorar
G. ASPECTO CULTURAL

Por su grado de aceptacion en relacién a personas que lo compran

tiene cierta desconfianza de lo consumido.
H. MERCADEO

Lo realizan dentro de la comunidad, pero también ofrecen sus
productos en las ferias artesanales que organizan por parte de los

SOCIOS.

4.4 FLOR DE DURAZNO

Esta microempresa se encuentra ubicada en la comunidad de
Magueyal a 6 kilometros de Belén Gualcho Ocotepeque, existe un
kinder y una escuela, tampoco no cuentan con energia eléctrica,
donde en algunas viviendas utilizan paneles solares. Por sus
condiciones agroecoldgicas los cultivos que predominan son durazno,

manzana, brécoli coliflor y zanahoria.
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La sefiora Paula Vasquez es la presidenta de la microempresa a la
vez fundadora dado a la variedad de cultivos cosechados comenzé a
realizar vino de durazno, manzana, durazno en almibar en cantidades
pequefias para su consumo familiar. La microempresa esta

constituida 18 miembros: 10 mujeres y 8 hombres.

A. PROPOSITO DE LA ELABORACION DE LOS PRODUCTOS

Con la elaboracion de los productos la microempresa se propuso
mejorar sus productos de los cultivos que en la actualidad cosechan
y generar ingresos a las familias, entre ellos vino de durazno, vino de

mora, durazno en almibar, encurtidos mixtos.
B. ESTRUCTURA

Estan formados por una directiva funcional; en relacibn con sus
instalaciones no rednen las requisitos para elaboracion de vinos,
donde lo hacen en casa de una socia llevando material necesario
como lo han venido haciendo todos estos afios, para elaboracion de
los otros productos disponen de una local con equipo necesario
como: ollas, cucharones cuchillos, estufa industrial, planta eléctrica,
envase de vidrio de 32 onzas, bandejas plasticas, mantas, gabacha,

bascula, donde hace durazno en almibar, encurtidos mixtos.

Elaboran 350 botellas de vino de durazno al afio. Estos productos
son comercializados en lugares cercanos a la comunidad y también

lo venden en las ferias dominicales en Belén Gualcho Ocotepeque.

Tienen personeria juridica a partir del afio 2004, el registro sanitario

lo tienen en tramite actualmente.
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C. FUNCIONALIDAD DE LA MICROEMPRESA.

Los socios se dedican al cultivo de durazno, manzana, zanahoria,
brocoli y coliflor es importante mencionar que los socios venden un
porcentaje alto debido a la poca demanda de los productos elaboras,
en los mercados de San Marcos de Ocotepeque, Belén Gualcho,

Corquin Copan, y Santa Rosa de Copan.

Esto lo hacen para satisfacer las necesidades de las familias. Los
miembros hacen mencién que hay presencia de instituciones que les

ayudan dependiendo la finalidad que tenga cada una de ellas.
E. INSTITUCIONES PRESENTES EN LA ZONA
INFOP: Instituto Nacional de Formacion Profesional

Capacitaciones sobre elaboracion de frutas en almibar, elaboracién

de encurtidos.
OXFAM: Oxford Committee For Famine Relief

Asistencia técnica, riegos para cultivos, prestamos capital semilla a
los productores.

ODECO: Organizacién de Desarrollo de Corquin Copan

Asistencia técnica en los cultivos producidos, capacitacion sobre
conservacién de los productos elaborados, capacitacion sobre
mercadeo de productos.
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VISION MUNDIAL

Asistencia técnica y capacitaciones en el rubro de los cultivos. La
microempresa tiene como propoésito en mejorar el producto, dandose
a conocer con las instituciones que los apoyan donde cada socio se
involucre mas en las actividades y la comunidad sean participes para

su fortalecimiento.

Las alianza con la alcaldia de Belén y otras instituciones los socios
realizan intercambios en otras partes del pais para compartir
experiencia vividas, esto les favorece conocer cOmo esta la situacion

de los vinos artesanales.

Elemento importante que manifiestan es que las vias de
comunicacion en el invierno se deterioran, donde los productos

elaborados lo venden a nivel local

Los productores describen varias dificultades que lo consideran como
desafio que tiene la microempresa en un futuro para mejorar y

mantener el volumen y las ventas de los productos
E. ASPECTO SOCIAL

Los socios tienen que buscar la manera donde los miembros de la
comunidad tienen que ser participes aumentando el numero de

socios segun reglamento establecido por la directiva.
F. ASPECTO ECONOMICO

Debido a las condiciones que esta la comunidad presentan donde los
productores que se dedican a cultivar frutas y hortalizas, en forma

general su estilo de vida se mantiene cada dia va en descenso.
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G. ASPECTO CULTURAL

Los socios mencionan que es una tarea dificil debido a la marcada
preferencia por los productos existentes en el mercado y también a
los consumidores la importancia que tienen los vinos en la

microempresa y el ciclo de vida que estos tengan.
H. ASPECTO MERCADEO

Lo realizan en la comunidad, pero lo ofrecen sus productos en la

participacion de ferias que se realizan en la zona.
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CAPITULO V

DIAGNOSTICO VALORIZACION DE LOS FACTORES QUE
INFLUYEN EN LAS EMPRESAS DEDICADAS AL RUBRO DE LOS
VINOS ARTESANALES

5.1 FACTORES TECNICOS Y PRODUCCION

La produccion artesanal de vinos es concebida como una industria
manufacturera que se basa en el aprovechamiento de productos
frutales existentes en la zona de residencia del artesano en este caso
Belén Gualcho, Ocotepeque; originalmente nace como una forma de

satisfacer necesidades de uso comunes en la zona.

Las formas de produccién que utilizan los productores del vino son

artesanales, segun los recursos disponibles.

Los socios de las microempresas han recibido capacitaciones sobre
el manejo y cultivo de frutas, taller sobre sistema de riego por filtro
de arena para aprovechar las aguas lluvias, elaboracién de vinos,
productividad, gerencia empresarial, procesamiento de frutas,

asistencia en cultivos, mercadeo, analisis de suelos y cajas rurales.

Las instituciones que han financiado e impartido las capacitaciones
son Aldea Global, INFOP, ODECO, FHIA, Vision Mundial.

Uno de los problemas que ellos enfrentan es el poco acceso a las
comunidades ya que casi todos los caminos o carreteras estan en

mal estado, este fenOmeno se ve con claridad en época de invierno.
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Las microempresas cuentan con la disponibilidad de materia prima,
equipo para la produccion de vinos, estos son financiados o pagados
de contado segun la liquidez financiera de cada microempresa. Los
socios mencionan que el éxito de la microempresa depende de una

buena administracion, mano de obra y recursos.

La microempresa se ve limitada por las dificultades logisticas para la
compra de insumos y materias primas, ademds tiene falta de
compromisos por parte de la microempresa. Existe un aislamiento de
la sociedad por el desconocimiento de los productos elaborados en la
comunidad, el poco interés en elaboracion de vinos de frutas por su
visualizacion de una inversion rigorosa cuya recuperacion es muy

lenta.

5.2 FACTORES SOCIOECONOMICOS

El desarrollo de las microempresas se concibe aqui como un proceso
artesanal que exige partir del analisis de la dinamica tecnoldgica en

relacion con la sociedad global.

Ya que pretende conseguir niveles aceptables de produccién y
productividad y de bienestar de la economia, pero también la
creacion de nuevos nucleos de produccién para construir y

desarrollar un mercado sélido y diversificado.

La evolucion de los ingresos monetarios de los productores de vino,

tiene sensibles variaciones a lo largo del afo.
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Aqui se consideran conjuntamente la evolucion de aquellos ingresos
gue provienen de la producciéon de la fruta, ya que estos
microempresarios cultivan en tierras propias y los de otras fuentes,
pues ambas se complementan como estrategias ocupacionales para

dar satisfaccion a las necesidades del grupo familiar.

Razb6n de pertenencia microempresarial

Tabla 1 Pertenencia a Microempresa.

DETALLE CANTIDAD PORCENTAJE

Generacién de Ingresos 43 66%
Satisfaccion 12 18%
Reconocimiento 10 15%
Otros 0 0%

TOTAL 65 100%

Fuente el autor

EL 66% de los entrevistados dice que decidid iniciar con este negocio
por la generacién de ingresos, ellos no cuentan con un amplio
abanico de oportunidades asi que este es el mas indicado en su
caso, el 18% lo hicieron por satisfaccion y el 15% por reconocimiento

del vino que producian sus padres.
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En la actualidad, a pesar de afios de los programas especiales y de
desarrollo institucional, el 100% de los productores tienen acceso a
servicios financieros formales, ademas de eso tienen los créditos de
proveedores, estos préstamos informales son fuentes importantes de
micro financiamiento y desempefian un papel clave en el presente y

futuro, de las microempresas de vinos.

Son varias las instituciones que brindan el crédito entre ellas estan:
aldea Global y ODECO, las otras financieras como Hermandad de

Honduras, Vision Mundial y PRONADEL en un porcentaje menor.

Las tasas de préstamo son elevadas segun el crédito que se busque,
hay tasas que tienen un 45% anual, otras un 32% anual y en pocas
cantidades un 20% anual, ya que estos son prestamos rapidos, por

tal razon no son muy favorables en algunas financieras.

Perspectiva de los técnicos de instituciones presentes en la zona de

estudio, acerca de las microempresas productoras de vino.

ALDEA GLOBAL,

INFOP

PRONADEL

VISION MUNDIAL
HERMANDAD DE HONDURAS
FHIA

GTZ

ASONOG

OXFAM INTERNACIONAL

J]. HEIFER PROJECT

k. CRISTIAN AID DE INGLATERRA
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Estas microempresas se dedican a actividades bien
puntuales entre ellas estan el brindar apoyo a la reduccioén
de la pobreza via crecimiento econémico fortaleciendo los
sectores de agricultura, el fortalecimiento de capacidades
como eje fundamental de la sostenibilidad de los procesos,
proponer iniciativas al mejoramiento de productos mediante

técnicas de produccién.

El buscar los canales de comercializacion de productos
producidos en las microempresas y por ende el optimizar
los medios existentes para poder mejorar la economia que
nos permita focalizar nuestros esfuerzos en aéreas donde
hemos alcanzado resultados satisfactorios y de buena
calidad.

Ellos creen que las microempresas estudiadas son las
principales en permitir la generacién de ingresos a menor
escala a familias y vecinos de las comunidades por su poca

vision en la comercializacion.

Opinan que esto no es facil y se debe a la falta de recursos
econdémicos debido a la falta de responsabilidad por parte
de la microempresa, a la poca disponibilidad en los insumos
necesarios para elaboracion de vinos, a la falta de apoyo
por parte los habitantes de las comunidades y las
instituciones presentes en la zona, al poco incentivo en

producir vinos debido a la poca demanda del producto.
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Ademéas creen que las microempresas si son un factor
iImportante para el desarrollo de las comunidades porque se
pueden implementar modelos de intervencion integrada, se
pueden realizar activadas y establecer una estructura
orientada a establecer condiciones de mercadeo favorables
para el sistema productivo, facilitar la contribucion con el
desarrollo integral sostenible de las comunidades mediante
servicios sociales empresariales, trabajando con criterios
competitivos y de calidad, abrir la puerta a la organizacion
de lideres que potencien capacidades y recursos de las
comunidades, abriendo oportunidades de desarrollo y les
permite buscar alternativas que conlleven al bienestar de
sus habitantes.

Comentan los técnicos de estas instituciones que el apoyo
que ellos brindan es también con la facilitacion de
préstamos a una tasa de interés baja, apoyar en la
asistencia técnica a cultivos de campo, brindar talleres de
para la producciébn de vinos, sistemas de riego Yy

comercializacion de productos

5.3 FACTORES ORGANIZACIONALES

Son cuatro las microempresas que estan en la zona de
Belén Gualcho Ocotepeque, todas cuentan con fuerza para
laborar, dentro de estas se encuentra la Microempresa Flor
de Manzana que esta ubicada en la Mohaga, la
Microempresa Flor de Durazno en el Tuyal, Ila
Microempresa Yerbabuena en la comunidad de Yerbabuena
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y la Microempresa Esfuerzo y Superacion en la comunidad

Esfuerzo y Superacion.

Cabe mencionar que las microempresa Flor de Manzana y
Esfuerzo y Superacion se dedican a la elaboracién de vino
de manzana y mora y la microempresa Flor de Durazno se
dedican a la elaboracion de vino de manzana y durazno y la
microempresa Yerbabuena produce de melocoton vy

manzana.

TABLA 2 SEGUN LA DENOMINACION DE LA MICROEMPRESA

DETALLE CANTIDAD PORCENTAJE
Flor de Manzana 14 22%
Flor de Durazno 18 28%
Yerbabuena 18 28%
Esfuerzo y Superacién 15 23%

TOTAL 65 100%
Fuente el autor

Practicamente las microempresas con mayor e igual
cantidad de socios pertenecen a las Microempresas de Flor
de Durazno y Yerbabuena, por la mayor oportunidad de
obtenciobn de recursos para la transformacion vy

comercializacion de los vinos, mientras que las

86

Derechos Reservados



Procesamiento Técnico Documental y Digital

microempresas de Flor de Manzana y Esfuerzo Y
Superacién son minoritarias en el numero de sus

miembros.

Algunos socios que conforman las microempresas
comentan que les falta organizarse y que tienen poca
participacion por la falta de iniciativa de los mismos, para

impulsar los productos.

5.4 FACTORES DE COMERCIALIZACION

La comercializacion en estas microempresas es la etapa en
la que se manifiestan los problemas principales que
presenta la produccion artesanal de vinos. La mayoria
realiza ventas ocasionales, a partir de pedidos o de la
aventurada aparicién de un cliente nuevo o la de solventar

los pedidos de los clientes actuales.

Dada la dura competencia y la presién por los margenes por
parte de los grupos de capacidad en produccién de vinos,
las inversiones en maquinaria y materia prima mantienen
niveles muy bajos de produccion. Estas microempresas son
clasificadas como “no innovadoras” y son denominadas asi
porque no han introducido nuevos productos o no han

modificado sus productos o procesos. “Tradicionales”
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Los microempresarios venden de la siguiente manera: de la
microempresa al consumidor final o al intermediario y este
se encarga de ubicarlo en otras manos ya sea para
consumo o0 reventa. Suele ser ventajoso llegar al
consumidor final para evitar intermediarios, pero
aprendiéndolos a manejar, el desarrollo de mercados
intermedios, por ejemplo la industria de los vinos, pueden
ser suficientes para asegurar la permanencia y crecimiento

en el futuro.

La microempresa debe mantener siempre el producto y
facilitar la ubicacion de los puntos donde llegan los
consumidores a comprarlos, también debe mantener una
vision de promover sus productos con una buena calidad,
ya que el éxito de la microempresa depende del manejo de

la organizacion.

La cantidad promedio de produccion anual entre las cuatro
microempresas oscila un promedio entre 500 a 1,000 de
botellas de vidrio de 750 ml, generan un circulante anual
de Lps. 120,000.00.

Los costos unitarios y los fijos no son estimados en la
determinacion de precios de los productos, considerando

precios del mercado en la region.

88

Derechos Reservados



Procesamiento Técnico Documental y Digital

ILUSTRACION 1 SEGUN LOS CANALES DE DISTRIBUCION

Microempresa Consumidor Final ]

Microempresa Intermediarios Consumidor Final ]

Fuente: elaborado por el autor

El mercado donde se distribuyen los vinos artesanales
casualmente es en la comunidad en donde se encuentran
las microempresas, asi mismo llegan compradores de otros
municipios cercanos como ser Cucuyagua, San Pedro
Copan, San Marcos Ocotepeque y Santa Rosa de Copan,

extendiéndose de esta forma los canales de distribucion.

5.5 FACTORES INDUSTRIALES

En las microempresas estudiadas comprende las
producciones mas significativas ya que poseen una
presencia primordial dentro de la industria de vinos. Las
grandes especializaciones de vinos son la producciéon de
vino de fruta de melocoton, manzana, durazno y mora. Su
vocaciéon es muy elevada, siendo reconocidas en los

mercados de la zona del departamento de Ocotepeque.
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Los microempresarios necesitan el capital para: aumentar
la produccion de los vinos, invertir en maquinaria, para
capacitaciones varias relacionadas a las actividades de los
socios de la microempresa, para expandir el negocio del
producto, para fortalecer econémicamente la organizacion,
para las construcciones de sus instalaciones de una planta,
para promover la microempresa en diferentes partes de la

region.

Las construcciones de sus instalaciones de una planta,
inversion en equipos segun las necesidades del medio, para
capacitaciones varias relacionadas a las actividades de los
socios de la microempresa, para instalar sistemas de riego
para los cultivos, para mejorar las vias de acceso y para

aumentar la produccién de vinos.

Una de las alternativas para aumentar la produccioén, para
satisfacer la demanda de los vinos artesanales y para
mantener mas confiabilidad en la elaboracién de los
productos y desarrollo de nuevos productos es siempre y
cuando esté presente la calidad del mismo. Ademas se
debe tomar en cuenta el tipo de almacenamiento que se le
dé a la materia prima, las condiciones climatologicas, el
suelo, etc., ya que estos influyen de manera retrospectiva

en las exigencias del mercado.
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Otra de las alternativas posibles es la creacién de un
ambiente laboral desde el campo hasta la elaboracion para
producir vinos de buena calidad y esto hara el aumento de
la productividad de vinos mediante la incrementacion de

socios para mejorar la economia de la microempresa.

En la actualidad, a pesar de afios de los programas
especiales y de desarrollo institucional, el 100% de los
productores tienen acceso a servicios financieros formales,
ademdas de eso tienen los créditos de proveedores, estos
préstamos informales son fuentes importantes de micro
financiamiento y desempefian un papel clave en el presente

y futuro, de las microempresas de vinos.

Son varias las instituciones que brindan el crédito entre
ellas estan: aldea Global y ODECO, las otras financieras
como Hermandad de Honduras, Visiobn Mundial vy

PRONADEL en un porcentaje menor.

Las tasas de préstamo son elevadas segun el crédito que
se busque, hay tasas que tienen un 45% anual, otras un
32% anual y en pocas cantidades un 20% anual, ya que
estos son prestamos rapidos, por tal razén no son muy

favorables en algunas financieras.
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CAPITULO VI

PROPUESTA PARA EL DESARROLLO DEL RUBRO DE
VINOS ARTESANALES EN EL MUNICIPIO DE BELEN
GUALCHO OCOTEPEQUE”

6.1 Linea Introductoria

La presente Propuesta Metodoldgica es elaborada después
de un exhaustivo analisis a las microempresas dedicadas a
la produccién de vinos artesanales de frutas de temporada
en la zona de Belén Gualcho Ocotepeque, “Flor de
Manzana, Flor de Durazno, Yerbabuena y Esfuerzo y

Superacién”

Los aportes conceptuales y metodolégicos de esta
propuesta se desarrollan a partir de reconocer la
importancia que tiene la produccion de vinos artesanales de
frutas en la zona. Para avanzar en el conocimiento de este
proyecto de desarrollo se caracterizaron los aspectos
técnicos organizativos, econdmicos y sociales, en el
contexto de la comunidad investigada; y se analizaron, en
concreto, las dificultades que presenta cada microempresa

estudiada.

Por lo tanto este estudio persigue demostrar el desarrollo
microempresarial productivo de dicha comunidad a través

del trabajo conjunto Comunidad-Microempresa-Produccion-
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técnicos de distintas instituciones que apoyan esta iniciativa

productiva.

La estrategia metodologica aplicada fue la Investigacion-
Accion-Microempresario, donde comunidad, las
microempresas y el trabajo productivo interactian en el
conocimiento de los problemas reales y sentidos por cada
uno de los miembros de las microempresas: Flor de
Manzana, Flor de Durazno, Yerbabuena y Esfuerzo y
Superacién, como en la formacion y capacitacién de los
mismos en su momento, para la produccién y solucién de

problemas.

Los resultados obtenidos evidencian grandes estimulos
tanto en el agente micro emprendedor de forma individual y
en las microempresas de forma general para la ejecucion
de planes en conjunto que mejoraran las condiciones tanto
fisicas, financieras, productivas y organizacionales, entre

otras de cada microempresa.

6.2 Resumen actual de las microempresas estudiadas.

Estas microempresas estudiadas: venden sus productos
principalmente penetrando en mercados locales, usando
tecnologias simples y artesanales a veces contratan mano
de obra externa a la familia. Generan excedentes

econdmicos insuficientes para capitalizarse y crecer en

93

Derechos Reservados



Procesamiento Técnico Documental y Digital

forma sustentable, tienen débiles conexiones con las

instituciones de apoyo técnico de su entorno cercano.

Otra barrera que las afecta severamente se refiere a la
escasez de varios factores entre si (entre microempresas),
lo que les impide tener acceso a asistencia técnica y
fuentes de financiamiento adecuadas, ademas padecen de

falta de mercados rentables para vender sus productos.
6.3 Justificacién de la propuesta

Las condiciones en que se encuentran las microempresas
Flor de Manzana, Flor de Durazno, Yerbabuena y Esfuerzo
y Superacion y sus potencialidades de desarrollo, descritas
en los capitulos anteriores, son unos de los fundamentos de
la propuesta metodoldgica para incorporar y fortalecer el

componente microempresarial.

Esta propuesta, ademas, intenta sugerir un marco
estratégico realista que sirva de ordenamiento a la
diversidad de demandas de apoyo a estas microempresas.
Estd a la vez permite disefiar y ejecutar sus actividades en
apoyo de las microempresas como un todo o una red a
través de un mecanismo mas sistematico y estratégico que
aseguren su prioridad, relevancia, eficiencia y una clara
vinculacion con la produccion y comercializacion de vinos

de fruta.
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6.4 Objetivo de la propuesta

Organizar y crear una propuesta metodolégica de analisis y
de reflexion en torno a las microempresas dedicadas al
rubro de produccién de vinos de frutas, como una de las
alternativas posibles para superar los problemas
productivos y contribuir a generar fuentes de empleo y
mejorar los ingresos de los beneficiarios de las cuatro
microempresas de la zona de Belén Gualcho Ocotepeque.

6.5 Propuesta de una estrategia operacional

6.5.1 Introduccion y flujo de una estrategia operacional

La finalidad principal de esta propuesta es presentar una
estrategia operacional tentativa y por lo tanto, sujeta a
posteriores mejoramientos, sobre las maneras con mas
efectividad para incorporar componentes de desarrollo de
las microempresas dedicadas a la produccion del vino en

Belén Gualcho, Ocotepeque.

Para simplificar esta tarea resulta, entonces, conveniente
seflalar desde el inicio los contenidos principales de
propuesta, empleando como fuente de informacion la base

de datos obtenida por un levantamiento de un diagnostico
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aplicado de forma general a los miembros que pertenecen a

las microempresas de la zona.

En términos metodoldgicos concretos este principio se
traduce en el acercamiento y conocimiento de las
microempresas, a las unidades productivas en su nivel
especifico (niveles productivos, y demas aspectos
concernientes a la produccion, etc.), a fin de vincular su
realidad particular con los elementos mas importantes de su
entorno general (nuevas tecnologias, mercados regionales,
nacionales o internacionales, intereses productivos, politica
crediticia, nuevos conocimientos técnico cientificos en el

rubro o actividad, etc.).

El desarrollo productivo del rubro o actividad se
caracterice por una visibn mas general donde las
diferentes combinaciones de las variables dan origen en
teoria, a una diversidad de situaciones que pueden servir
como marco de referencia para disefiar la presente

propuesta.

6.6 Problemas detectados

e Problema de gestion: En este sentido no existe una
planificacién del trabajo y las ventas, que se refleja en
la falta de un plan general, pocas alianzas estratégicas,

insuficiente administracion de recursos, problemas en el
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manejo y distribucién del dinero (no presentan sueldos
fijos y no cuentan con sistemas de registros contables

eficientes).

Problema de caracter financiero: Dificultad de acceder
a los créditos disponibles por las garantias que éstos
exigen (hipotecarias, prendarias, avales, etc.). Escaso
conocimiento para la toma de decisiones y el manejo

financiero de sus microempresas.

Problema de comercializacion: Problemas para
acceder a mercados mas rentables para la venta de sus
productos, poco acceso a infraestructura, falta de
realismo en los estudios de mercado, dificultades para
obtener permisos de venta y desconfianza en la calidad

de sus productos por parte del publico.

Problema en el ambito tecnolégico: Técnicas de
produccién simples y artesanales, bajo nivel de
componentes tecnoldgicos no fisicos (no se manejan
conceptos modernos de organizacion ni  de
administracién) y falta de capital para mejorar la

tecnologia productiva, excepto en la microempresa.
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TABLA 3 PROPUESTA DE UNA MATRIZ PARA CORREGIR PROBLEMAS DE GESTION:

FASE REQUERIMIENTO TECNICA INSTRUMENTO

Reunir a los
microempresarios para Dialogos dirigidos
platicas continuas Dialogos con grupos de microempresarios
Planificacién sobre temas de
de trabajo y planificacion
ventas - . . .
Solicitar apoyo a | Talleres intensivos para solucionar problemas de
Capacitaciones las instituciones planificacion y ensefiar la forma de cémo planificar
continuas gue apoyan esta |bien diario, semanal, quincenal, mensual,
labor trimestral, semestral y anualmente.
Identificar a Auto diagnostico y | . pmapa de servicios y oportunidades
) organismos y visitas a las
Alianzas ; - Entrevistas con funcionarios de entidades de
o programas que agencias y a las
estratégicas . .
incorporen a los instituciones de apoyo, publicas o privadas, ya sean locales,
microempresarios en apoyo a nacionales o internacionales.
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sSus necesidades.
Pueden ser locales,
nacionales y/o

internacionales

microempresarios
presentes en la

zona y fuera de ella

Administracion
de recursos
monetarios,

materia prima,
mercados,

produccién

Capacitaciones

continuas

Solicitar apoyo a
las instituciones
que apoyan esta

labor

Talleres intensivos acerca de contabilidad, manejo

y distribucion del dinero

Remuneraciones salariales, consideraciones e

inversiones financieras al momento de producir.

Conformacion
de una red de
microempresar
ios para poder
producir y
competir en el
mercado en

unidad

Invitar a miembros de
las microempresas

focalizadas

Dialogos intensivos

Se trata de entender a las 4 microempresas como
una red de microempresas, misma que establezca

sus ejes fundamentales en una sola ruta:

Organizar a los miembros de las microempresas
bajo un modelo de segmentacion y distribucidon
racional del quehacer econémico y productivo,
esto es para

lograr una sinergia social vy

econOmica entre productores y demas agentes
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(comerciales, materia  prima, proveedores,
financiadores, etc.), para la concertacion de
alianzas estratégicas de modo exista una
comprension 'y asimilacién consciente de la

necesidad de unificar esfuerzos y recursos.

Si las microempresas unificadas no cuentan con
un mercado donde comercializar de nada habra
servido todo el esfuerzo, ni podra superarse la
situacion productora y comercializadora. Por tanto,
es indispensable la creacién y consolidacion de
una red de microempresas con un solo fin y que
se cree un equipo de trabajo para la busqueda de
mercados donde posicionar el vino de fruta y
garantizar el retorno de lo invertido con niveles de
rentabilidad satisfactorios y suficientes que

posibiliten el crecimiento econémico.
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TABLA 4 PROPUESTA DE LAS ETAPAS PARA LA CONFORMACION DE LA RED DE MICROEMPRESARIOS
(DEBE HACERLO UNA INSTITUCION TECNICA QUE APOYE ESTA INICIATIVA)

ETAPAS

OBJETIVOS

ACTIVIDADES

RESULTADOS

ESPERADOS

ACCIONES DE LOS

TECNICOS QUE APOYAN

ESTA INICIATIVA

Puesta en comun
de elementos
basicos de la

propuesta de la
Red de

microempresarios

Socializar con directores
y técnicos de Proyectos
los ejes fundamentales

de la propuesta

Taller con
Directores y
Encargados de las

microempresas

Andlisis,
reflexiones,
enriquecimiento

de la propuesta

Presentacion y
aclaraciones sobre

alcances de la propuesta

Dar a conocer a
los
microempresarios

esta labor en red

Socializar con los
microempresarios y
hacer que estos se

apropien de la idea

Taller con
microempresarios
de las cuatro
microempresas de

la zona

Analisis,
reflexiones y
apropiacion de la
idea de una red

Presentaciéon y
aclaraciones sobre
alcances de la propuesta
con lenguaje sencillo y
coloquial

Motivacion y

Generar interés para que

las microempresarios se

Talleres de

Decision para

implementar

Capacitacion del equipo

gue decidio iniciar este
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promocion unan en una red para seguimiento propuesta Nnuevo proceso
poder producir, organizacional productivo
cosechar, comercializar,
financiar y mas
beneficios de la union
Preparacion del
o Poner en marcha
disefio de la red: L
» _ \ la propuesta Capacitacion permanente
Instalacion y Establecer el equipo y estrategia,

Consolidacién

elaborar plan de accién

metodologia y
elementos de la

red

siguiendo
estrategia y

metodologia

y puesta en marcha de la

red

Seguimiento y

Supervisiéon

Establecer un programa
de seguimiento y

evaluacion

Actividades de
seguimiento y

supervision

Instalacién de un
sistema de
supervision y

seguimiento

Capacitaciones por parte
de los técnicos en
métodos de supervisién 'y

seguimiento
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TABLA 5 PROPUESTA DE UNA MATRIZ PARA CORREGIR PROBLEMAS DE CARACTER FINANCIERO:

REQUERIMIENTO

TECNICA

INSTRUMENTO

Operacionalizacion de
garantias hipotecarias,

prendarias y fiduciarias

Capturar informacién de

instituciones financieras y

caracterizar las tendencias

generales del rubro

previamente definido para un

crédito

Asistencia técnica o
trabajo asistido por

equipo del proyecto

Sondeo y estudio de
financieras, bancosy

cooperativas.

Adquirir conocimientos
acerca de la forma de

acceder a créditos

Capacitaciones continuas

Solicitar apoyo a las
instituciones que apoyan

esta labor

Equipo técnico de
instituciones financieras
brindan apoyo en
capacitaciones y
ofrecimientos de sus

servicios financieros

Toma de decisiones
financieras en las

microempresas

Capacitaciones continuas

Solicitar apoyo a las
instituciones que apoyan

en esta labor

Capacitaciones y talleres
continuos con expertos

en los temas financieros
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y toma de decisiones

Deteccion de
instituciones Ong’s o
instituciones publicas

para apoyo a los

microempresarios

Revisar itinerario de
instituciones que apoyan
estos proyectos

empresariales

Asistencia Técnica para
deteccion y busqueda de

instituciones

Busqueda de

instituciones para apoyo

Preparar propuestas de
proyecto para financiar
aspectos relevantes de

mucha importancia para la

Asistencia técnica de
organismos presentes de

apoyo tal es el caso de

Elaboracion,
presentacion, validacion
y entrega de propuestas

a instituciones

produccién y ODECO _ o

L _ identificadas
comercializacion de vinos

Hacer las correcciones
_ IDEM IDEN
necesarias a las propuestas
Después de aprobada la
IDEM IDEM

institucion hay que ejecutarla
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TABLA 6 PROPUESTA DE UNA MATRIZ PARA CORREGIR PROBLEMAS DE COMERCIALIZACION

REQUERIMIENTO TECNICA INSTRUMENTO

Revisiéon informacioén
secundaria (lugares
donde venden vino en

L L Y 4 . Copan, Lempira,
Recopilar informacion de Investigacion secundaria
) o Ocotepeque, Santa
lugares de venta de vinos objetiva )
Barbara, San Pedro Sula

y mas mercados que

Identificar demanda de ) .
sean de origen atractivo

vinos
para los productores

) - Asistencia técnica o
C Capturar informacion de . o _
) trabajo asistido por Estudio o sondeo de
mercado y caracterizar las _
) equipo de la red de mercado
tendencias generales del _ _
_ . microempresarios
rubro previamente definido.
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Unir que si estas cuatro
empresas no se unen
cualquier programa
implementado no tendra
éxito si no resuelve la
comercializacion de los
productos. Juntas las

Asistencia técnica o . o
microempresas sera mas

Creacion de una o trabajo asistido por _
Unificacion como una _ factible alcanzar altos
instancia equipo de la red de _ o
o _ _ niveles de productividad
comercializadora de sola red microempresarial microempresarios y ]
_ y produccién, asi como
vinos

una excelente calidad

competitiva.
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Se debe adecuar la
infraestructura vial y
medios de transporte a
los requerimientos de
intercambio comercial de
los productos, a través
del trabajo participativo
de la red de

Invitar a fuerzas vivas microempresarios.

Hacer gestiones para Invitaciones con

2 de la comunidad y ONG’s
reparacion en motivacién personal Un elemento importante

: presentes en la zona
infraestructura del costo de un producto

es su traslado hacia los
mercados donde se
comercializa o puede
comercializarse, ya que
éste puede incidir de tal
manera que resulte no
rentable dicha

comercializacion.
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Acceso vial en buen
estado para

comercializar

Detectar y solventar la
carencia de
infraestructura a través
de talleres y sitios de
deteccion de esta

necesidad

Lluvia de ideas y lluvia
de soluciones a los

problemas detectados

Invitar a fuerzas vivas de
la zona para unificar

esfuerzos

La red de microempresas
debe contar con acceso
vial adecuado y en buen
estado es esencial para
distribuir y vender el
vino. En algunos lugares
de Belén Gualcho se
nota la carencia de una
infraestructura vial o el
mal estado lo que
dificulta o encarece el
transportar los productos
hacia otras localidades,
hay que eliminar este
factor de desmotivacién

vial.

Se deben unificar
esfuerzos con los entes

gubernamentales y no
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gubernamentales para
encontrar soluciones
paliativas, inmediatas y
factibles para reparar el
acceso vial el cual debe
ser hecho con trabajo
propio y disponibilidad de

recursos.

Mantener informacion

Obtencién de permisos acerca de donde tramitar Solicitar informacién por

Informacién primaria con

especiales para la estos permisos y los medio de técnicos que

los técnicos

venta (registros requerimientos apoyan esta red

institucionales

necesarios para

sanitarios). microempresarial

obtenerlos

Manter®r una misma linea Se debe seleccionar bien

Seguimiento técnico y

Estandarizar la al personal que hara esta

de produccion _
produccion (CALIDAD) cateo de vinos labor, ya que de ellos

dependeréa la forma en
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gue se disparara la
calidad y venta de los
vinos y por ende
aumentar la rentabilidad

vitalicia de las mismas.

Una vez definida la
estrategia de
identificacion de
oportunidades de
negocios, el proximo

Asistencia técnica o

Identificacion de paso es decidir las

Definir estrategias de trabajo asistido por
oportunidades de L - : etapas de
P identificacion equipo de la red micro bilizacis
: sensibilizacion,
NEJoCIos empresarial

motivacion y promocion,
instalacion y
consolidacion vy la etapa
de seguimiento y

supervision
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TABLA 7 PROPUESTA DE UNA MATRIZ PARA CORREGIR PROBLEMAS EN EL AMBITO TECNOLOGICO:

Técnicas de produccion

REQUERIMIENTO

Capacitacion

TECNICA

Asistencia técnica o
trabajo asistido por
equipo de la red

microempresarial

INSTRUMENTO

Dialogos con grupos
enfocados
Deteccion de las
necesidades a través de
[luvia de ideas
Definir las necesidades
priorizadas para darle
atencion
Talleres acerca de la
comparacion sobre
produccion artesanal, semi
artesanal,
artesanal/tecnologia y

tecnologica.

Inversion

Asistencia técnica o
trabajo asistido por
equipo de la red
microempresarial

Solventar el problema
econdmico y financiero para
invertir en alta tecnologia
de produccién,
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CONCLUSIONES

1. EI municipio de Belén Gualcho Departamento de
Ocotepeque tiene grandes potenciales debido a su
posicion geografica, siendo propicio para los cultivos
gue requieren de las bondades de sus condiciones
agroecoldgicas, existiendo esta potencialidad los
pobladores de esa zona se organizan formando
peguefias microempresas para transformar de una forma
artesanal la materia prima existente, obteniendo una
bebida exquisita como lo es el vino de frutas tropicales,
mismo que por su sabor lo hace caracteristico de la

zona, generando aceptacion para los consumidores.

2. Las microempresas que se han estudiado reflejan el
carecimiento de algunos recursos técnicos e insumos
necesarios para la transformacién de la materia prima,
mas sin embargo gracias al espiritu de superaciéon y
organizacion de los socios de las microempresas
mismas que establecieron lazos fructuosos con diversas
instituciones, dieron a conocer el rubro de los vinos,
impulsando un mercado en la zona que a la vez genera

un modelo de desarrollo socio econémico.
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3. Las Microempresas estudiadas tienen wuna gran
dimensién en el sector productivo de la zona, por lo que
se precisan las aproximaciones que permiten un
acercamiento a su realidad, después de conocer las
necesidades de las microempresas se puede redactar
una propuesta que permita a estas poder salir adelante
y alcanzar las utilidades necesarias para solventar los

problemas de la misma.
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RECOMENDACIONES

1. Un hallazgo importante es la creacion de una instancia
comercializadora de vinos y de esta forma poder
competir mediante unificacion como wuna sola red
microempresarial apoyada por asistencia técnica o
trabajo asistido por equipo de la red de
microempresarios ya que si no se unen, cualquier
programa implementado no tendra éxito si no resuelve
la comercializacion de los productos. Juntas las
microempresas sera mas factible alcanzar altos niveles
de productividad y producciéon, asi como una excelente

calidad competitiva

2. Se debe capacitar a todos los microempresarios, ya que
en las microempresas Flor de Manzana, Flor de
Durazno, Yerbabuena y Esfuerzo y Superacién, es muy
necesario para obtener resultados positivos en el ambito
operativo y financiero de forma eficiente. Esto es porque
el recurso humano altamente calificado y motivado es
indispensable, por lo que es de consideracién el
capacitar y desarrollar el talento de cada uno de los
miembros de la Red de microempresarios productores,
en cualquiera de los rangos jerarquicos que se

encuentren.
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Las Microempresas deben mantener en primera linea
después de la produccion la atencion al cliente ya que
es de vital Iimportancia tener una constante
retroalimentaciéon con los clientes, de manera que estos
gueden satisfechos, sean fieles a Ila red de
microempresas y generen mas y mejor informacion para

el pablico, de esta manera logrando atraer mas clientes.

Se deben minimizar costos porque el énfasis en la
minimizacion de costos se constituye ahorrando la
mayor cantidad de costos, para que el proyecto tenga

éxito y sea rentable.

Hay que expandir e innovar la produccién de vinos,
porque si se hace la inversidon estard en incremento de
capital para destinar a la creaciébn de nuevos e
innovadores productos que permitan la expansion de la

empresa.

No se debe perder el control de la produccion y la
calidad para que el cliente este satisfecho en todo

momento con el producto

Poner en préactica la propuesta generada en esta tesis
para alcanzar niveles altos de estandar, objetividad,
productividad, ganancias y mayor rendimiento en las

microempresas
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8. Se debe formar una red de microempresas para
fortalecerse mutuamente, si esto se hace ser4d mas
factible el optar a financiamiento, capacitarse en areas
administrativas y contables, adquirir materia prima a
mas bajo precio y maquinaria para producir con
tecnologia de punta.

9. Si se concretan estas acciones con los equipos técnicos
de las instituciones que apoyan esta iniciativa tales
como son Aldea Global, INFOP, ODECO, FHIA, Vision
Mundial entre otros, se podran concertar, definir,
planificar, actuar o ejecutar y evaluar las acciones

ofrecidas en esta propuesta metodologica.

10. Elaborar estudios de cadenas productivas sobre los
cultivos que cultivan en los municipios de Belén Gualcho

Ocotepeque.

11. Hacer una investigacion de las potencialidades que
cuentan los municipios de Belén Gualcho.

12. Realizar estudios de mercado para fortalecer las

microempresas para mejorar la comercializacion.

13. Establecer estudios de cultivos para mejorar las
técnicas de produccion segun las condiciones del

entorno.

14. Estudio sobre las condiciones socioecomicas de los

habitantes de las comunidades del municipio.
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GLOSARIO

ANALISIS CUANTITATIVO DE CONTENIDO:
Técnica para estudiar la comunicacién de una manera
objetiva, sisteméatica, que cuantifica los contenidos en

categorias.

CALIDAD DEL PRODUCTO:

Capacidad que tiene un producto para desempefiar sus
funciones; incluyendo durabilidad, confiabilidad, precision,
facilidad de operacion, reparaciéon y otros atributos

apreciados.

CANAL DE DISTRIBUCION (CANAL DE
MERCADOTECNIA)

Medio por el cual una compafia o individuo adquiere un
derecho, respecto a un bien o servicio durante el paso de

productor a consumidor o usuario industrial.

CANAL DE COMERCIALIZACION

Canal que carece de intermediarios.

CICLO DE VENTA
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Cada producto o servicio tiene un ciclo de venta diferente,
entendiendo a este como el lapso que va desde la primera

visita completada al cliente, a la firma del contrato o pedido.

CICLO DE VIDA DEL PRODUCTO
Periodo de tiempo en el cual un producto produce ventas y
utilidades. Incluye cinco diferentes fases Introduccion,

crecimiento, turbulencia, madurez y declive.

COMERCIALIZACION
Conjunto de actividades desarrolladas con el fin de facilitar

la venta de un nuevo producto o mercancia.

COMERCIANTE MAYORISTA
Empresa independiente que posee los derechos sobre la

mercancia qgue maneja.

COMPETENCIA MONOPOLICA:

Estructura de una industria u organizacién de mercado, en
la cual compiten muchas empresas que ofrecen productos
similares, pero ligeramente diferenciados. Los competidores
monopolistas tienen cierto control sobre el precio. La
competencia en precio y calidad proviene de la
diferenciaciéon del producto. El acceso y la salida son
relativamente faciles y el éxito de estos atrae nuevos

competidores.
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COMPETENCIA OLIGOPOLICA:

En este existe un numero pequefio de empresas de manera
que los vendedores son conscientes de su
interdependencia, por lo tanto las empresas deben estar
pendientes de lo que hagan sus competidoras, la
competencia no es perfecta y por lo tanto la rivalidad entre

las empresas es alta.

COMPETENCIA PURA:

Mercado en que muchos compradores y vendedores
comercian de manera uniforme, ningun comprador o
vendedor influye mucho en el precio del mercado en ese

momento.

CONFIABILIDAD:
Se refiere al grado en que utiliza el investigador para
registrar informacion o datos sobre las variables que tiene

en mente.

CUESTIONARIOS:
Consiste en un conjunto de preguntas respecto a una 0 mas

variables a medir.
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DATOS PRIMARIOS:
Datos recolectados para tratar un objetivo especifico de

investigacion (opuesto a datos secundarios).

DATOS SECUNDARIOS:
Datos recolectados con algun propésito actual de la

investigacion.

DEMANDA TOTAL:

Volumen total que adquiriria un grupo de clientes, en un
area geografica, dentro de un periodo, en un ambiente de
mercadeo definido, bajo un programa de mercadeo definido.

DEMANDA:
Muestra cuantos bienes o servicios se solicitarian a los
diversos precios posibles, para satisfacer los deseos por

medio del poder adquisitivo de cada persona.

DEMOGRAFIA
Estudio de la poblacién humana en términos de tamafo,
densidad, ubicacion, edad, sexo, raza, ocupacién y otras

variables similares.

DESARROLLO DE ESTRATEGIA DE MERCADOTECNIA:
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Disefio de una estrategia inicial para un nuevo producto

basado en un concepto asociado al mismo.

DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS:

Tanto el desarrollo de productos originales, como las
mejoras de un nuevo producto o las modificaciones del
mismo, constituyen la elaboracion de un producto nuevo
DESARROLLO DEL MERCADO

Estrategia de crecimiento de una compafiia por la
identificacion y desarrollo de nuevos segmentos para

productos que ya tiene en ese momento.

DESARROLLO DEL PRODUCTO

Estrategia de crecimiento de una compaifia ofreciendo
productos modificados o nuevos a los mismos segmentos
del mercado; desarrollo del concepto del producto en un
producto fisico para garantizar que la idea puede

convertirse en un producto viable.

DISENO:
Plan = estratégico que se desarrolla para obtener la

informacion que se requiere en una investigacion.

EFICIENCIA
Criterio usado para juzgar si un estudio de investigacion de
mercado produce la cantidad y la calidad maxima de

informacion por un gasto minimo de tiempo y dinero.
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EFECTIVIDAD
La efectividad de un sistema de ventas esta relacionada
con varios factores asociados al tipo y calidad del producto,

el precio, las habilidades y preparacién del vendedor.

EJECUCION DE MERCADOTECNIA:
Proceso que convierte las estrategias y planes de
comercializacién en acciones de mercadeo concretas a fin

de cumplir los objetivos estratégicos de mercadotecnia.

ENFOQUE CUALITATIVO:
Utiliza recoleccion de datos sin medicion numérica para
descubrir o afinar preguntas de investigacion y puede o no

probar hipoétesis en su proceso de interpretacion.

ENFOQUE CUANTITATIVO:
Usa recoleccién de datos para probar hipotesis con base en
la medicidn tedrica y el analisis estadistico para establecer

patrones de comportamiento.

EXPERIMENTO:
Estudio en el que se manipulan internacionalmente una o
mas variables independientes para analizar las

consecuencias que la manipulaciéon tiene sobre una o mas
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variables dependientes, dentro de una situacion de control
para el investigador.

FIJACION DE PRECIOS:

Determinacién de un precio alto para un nuevo producto a
fin de extraer el maximo de beneficios de aquellos
segmentos que estén dispuestos a pagar el alto precio; la
empresa realiza menos ventas pero con mayor beneficio

relativo.

HIPOTESIS

Respuesta posible a los objetivos de investigacion.

IMAGEN DEL PRODUCTO:
Manera en que los consumidores perciben un producto real

o potencial.

IMAGEN ORGANIZACIONAL
Manera en que un individuo o grupo considera una

organizacion.

INSTRUMENTO DE MEDICION: recurso que utiliza el
investigador para registrar informacién o datos sobre las

variables que tiene en mente.
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INVESTIGACION: documento donde se describe el estudio
efectuado (que investigacion se llevo a cabo, como se

realizo, que resultados y conclusiones se obtuvieron).

INVERSION
Acumulacién de capital, puede ser vista también como la
cantidad de nuevas plantas, equipos y viviendas adquiridas

durante el Gltimo afo

LOGISTICA

Aplicado a todas las fases de distribucién de los productos,
incluyendo los eslabones de la cadena distribucién
requeridos para hacer llegar el producto hasta el cliente
final. La logistica (término de origen militar) se encarga de
optimizar los fletes, asegurarse gue los productos vayan
bien transportados, calcular tiempos de espera y de
descarga, manejo y control de almacenamiento. El objetivo
final de la logistica es disminuir los niveles de inventario y

optimizar el funcionamiento de la cadena de distribucién.

MARCA

Nombre, término, signo, simbolo o disefio o la combinacién
de éstos con lo cual se pretende identificar los bienes o
servicios de un vendedor o grupo de vendedores vy

diferenciarlos de los competidores.
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MEDICION: proceso que vincula conceptos abstractos con
indicadores para registrar informacién o datos sobre las

variables que tiene en mente.

MERCADOTECNIA

Conjunto de actividades humanas dirigidas a facilitar y
realizar intercambios. Proceso de planear y realizar la
concepcion, fijacién de precios, promocion y distribucion de
ideas, bienes y servicios que producen intercambios que
satisfacen los objetivos del individuo y de las
organizaciones. Todo lo que se haga para promover una
actividad, desde el momento que se concibe la idea, hasta
el momento que los clientes comienzan a adquirir el

producto o servicio en una base regular.

OBSERVACION

Método de recoleccion de datos donde los comportamientos
relevantes son registrados; algunos ejemplos son Ila
observacion directa, la observacion inventada, las medidas
de rastreo fisico y los dispositivos de registro del

comportamiento.

OBSERVACION CUANTITATIVA:
Registro sistematico, valido y confiable de comportamiento

o conducta manifiesta.
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OBSERVACION CUALITATIVA:
Técnica de recolecciéon de datos cuyos propdsitos son:
a) Explotar (ambientes, contextos, subculturas, etc.)
b) Describir (comunidades, ambientes, actividades, etc.)
c) Comprender (procesos, interrelaciones etc.)
d) Identificar (problemas)

e) Generar (Hipotesis para futuros estudios)

ORGANIZACION GEOGRAFICA
Estructura organizacional en la que la fuerza de ventas
global de una empresa (y quiza otras areas funcionales) se

especializa por area geografica.

PENETRACION DE MERCADO

Estrategia de crecimiento empresarial mediante el aumento
de ventas de los actuales productos en los segmentos de
mercado atendidos en el presente, sin realizar

modificaciones en el producto.

PENETRACION
Proceso por el cual las personas seleccionan, organizan e
interpretan la informacién para formarse una imagen

significativa del mundo.
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PLANIFICACION

Toda actividad en la cual se prevé de manera consciente y
programada las actividades que puedan ocurrir en el futuro.
Toda actividad requiere ser planificada. Las actividades de
mercadeo necesitan ser planificadas cuidadosamente para

tener resultados exitosos.

POSICIONAMIENTO DEL PRODUCTO:

Estrategias y tacticas de comunicacion destinadas a crear y
mantener en un lugar de preferencia en la mente del
consumidor, ya sea un producto o un servicio. Esto es,
poner al producto en una posicion relevante ante las

decisiones del comprador.

POSICIONAMIENTO EN EL MERCADO:

Medidas que se toman para que un producto ocupe en las
mentes de los consumidores, un sitio definido, singular y
deseable con respecto los productos de la competencia. Se
trata de formular un posicionamiento competitivo del

producto, y una mezcla de mercadotecnia detallada.

PRECIO

Cantidad de dinero pedida a cambio de un producto o
servicio o suma de los valores que los consumidores
intercambian por los beneficios de tener o usar el producto

0 servicio.
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PRESENTACION
Etapa del proceso de venta en la que el vendedor cuenta la
"historia" del producto al comprador y demuestra como le

hara ganar dinero o ahorrarlo.

PROCESO DE INVESTIGACION

Serie de fases o pasos que fundamentan el disefio y la
implementacién de un proyecto de investigacion de
mercados, incluyendo el establecimiento del propdésito y de
los objetivos de la investigacion, la estimacién del valor de

la informacion, el disefio y la implementacién.

PROPOSITO DE LA INVESTIGACION

Una afirmacién precisa de que informacion se necesita,
consistente en los objetivos de investigacion, la hipétesis y
el alcance o los limites de la investigacion. Comprension
compartida entre el administrador y el investigador acerca
de las alternativas de decision, los problemas y las
oportunidades a ser estudiadas, quienes seran los usuarios

de la investigacion.

PROVEEDORES
Compafiias e individuos que proporcionan los recursos
necesarios para que la compafiia y sus competidores

produzcan bienes y servicios.
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PUBLICIDAD
Cualquier forma pagada y no personal de presentacion y
promocion de ideas, bienes, o servicios por un patrocinador

identificado.

RECOLECCION DE DATOS:
Consiste en recolectar todos aquellos datos pertinentes
sobre variables, sucesos, contextos, categorias,

comunidades u objetos involucrados en la investigacion.

SEGMENTACION DE MERCADO

Proceso de clasificacion de clientes en grupos con distintas
necesidades, caracteristicas o comportamientos. Se divide
un mercado en grupos de consumidores bien definidos que

requieran productos o mezclas de mercadotecnia distintas.

SERVICIOS
Actividades para promover a una compafiia o sus productos
insertando noticias no pagadas por el patrocinador en los

medios de comunicacion.

SUPERMERCADOS

Tiendas de autoservicio grandes que operan con costos
bajos, margenes bajos, y grandes volimenes; manejan una
amplia variedad de alimentos, prendas de vestir y productos

para el hogar.
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VALIDEZ:
Se refiere al grado en que un instrumento de mediciéon se
aplica dos o mas veces a un mismo grupo de personas,

después de cierto periodo.

VENTA

La venta dirigida es aquella en que se asigna al vendedor
una cantidad de clientes potenciales, personas o empresas,
para visitar, en una lista sobre la cual la empresa lleva y

mantiene un control.

GRUPOS DE ENFOQUE O SESIONES EN PROFUNDIDAD:
Reuniones de grupos pequefios o medianos en los que los

participantes conversan entorno a uno o varios temas.

TABULACION:
Es la codificacion fisica de los datos, es decir llenar la
matriz de datos, el cual la matriz de dados puede hacer en

hojas, las cuales tienen columnas y renglones.
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SIGLAS

Organizacion de Desarrollo de
Corquin Copan

Instituto de Formacion Profesional
Proyecto Nacional de Desarrollo
Hermandad de Honduras
Fundacién Hondurefia De
Investigacion Agricola
Gesellschaft fur Technische
Zusammenarbeit (Agencia

De Cooperacion Técnica Alemana)
Asociaciéon de Organismos no

Gubernamentales

OXFAM INTERNACIONAL Ordo Fratum Minorum,

IHICA

Instituto Interamericano de

Cooperacién para la Agricultura
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ANEXOS
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TABLA 8 CULTIVOS COMPRENDIDOS EN EL RUBRO

FRUTAS FRUTAS FRUTAS DE
TROPICALES EXOTICAS ALTURA
1. Lichas 1.

1. Mango 2. Mangosta Manzan
2. Pifa n a
3. Citricos 3. Duriam 2. Fresa
4. Maracuya 4. Rambutan 3. Ciruela
5. Papaya 5. Arandano 4. Mora
6. Guayaba S 5. Durazn
7. Guanaban 6. Higo 0

a 7. Uva
8. Aguacate 8. Pitahaya
9. Tamarindo
10. Nance
11. Marafé

n

(Mesa de Fruticultura.MAH. 2002)
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sep CRRDeET

DGRI
CENTRO DE EXPERIMENTACION PARA
EL DESARROLLD DE LA FORMACION TECNOLOGICA

ASOCIACION DE ORGANISMO

UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA
DE HONDURAS

CENTRO DE EXPERIMENTACION PARA EL DESARROLLO DE
LA FORMACION
(TECNOLOGICA (CEDeFT)
CENTRO UNIVERSITARIO DE LA REGION OCCIDENTAL
UNAH/ CUROC
ENCUESTA A MICROEMPRESARIOS

Esta encuesta es realizada con el fin de recabar informacion
acerca de la microempresa a la que usted pertenece; con el
objetivo de para determinar asi si cuentan con una organizacion

definida para la venta de vinos artesanales.

Se le solicita que en el espacio en blanco conteste la

informacion que estime conveniente de acuerdo a su respuesta.

2 ¢Cual es larazén por la cual usted decidi6 pertenecer a la
microempresa?
Generacioén de Ingresos Por Satisfaccion |:|
Por Reconocimiento [ |

Otra razoén

3 ¢Cudl es el nombre de la microempresa?

4 ¢En qué comunidad esta la microempresa?

5 Cual es la principal actividad que realiza la microempresa
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Su empresa produce vinos de frutas
si[___] No [ ]
Si su respuesta es no.... Abandone la encuesta....
Muchas gracias

Que variedad de vinos de frutas producen

¢,Cual es la cantidad promedio es la produccidn
anualmente?
De 1002250 [ ]| De 251 a300 [ ]
De 301 a 500 |:| De 500 en adelante |:|

Usted cree que el precio de su principal producto es

a) Elevado[ | b)normal [ ]c)econémico[ ]

Por qué?

Quien determina el precio de los productos (Vinos

Artesanales)

La microempresa cuenta con su propia tierra para la siembra

de cultivos

si[ | No[ |

Qué area de terreno trabaja

Mts, [ ] VArz, [ ] Manzanas [ |

¢, Su empresa ha recibido algun tipo de asistencia técnica o
capacitacion?

sil__ | No[ |
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Si recibieron indique que tipo de asistencia técnica y hace
cuanto de ello

Que institucién financio o impartio la capacitacion

¢La microempresa cuenta con instalaciones adecuadas para

la elaboracion de los productos?
si[___] No [ |

En qué estado se encuentran las vias de acceso a las

comunidades donde se encuentra la microempresa

Buena |:| Regular |:| Mala|:|

¢, Cual de las siguientes hipoétesis cree usted que necesita
promover para ampliar la produccién y venta de los
productos?
Fortalecer y consolidar la microempresa [ 1]
Certificar el producto [ 1]
Mantener la oferta y demanda del producto [ ]
Promocién de la microempresa L]
Otros

¢, Qué tipo de empleados tiene contratados en la

microempresa?

Familiares [ ] Vecinos [ | Otros [ ]

¢, Cuenta con proveedores de materia prima, maquinaria y/o

equipos para la microempresa?

si[ | No[ |
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21 Si cuenta con proveedores usted los:

22

23

24

25

26

27

Escoge por su buena calidad [ |

Escoge por su bajo costo |:|

Escoge segun la necesidad del pedido |:|
Otra (especifique)

La produccion que realiza es:

Artesanal| | Tecnificada [ ]

En la microempresa para la produccidén se necesita un equipo
de tecnologia

si[__ ] No[ |

¢Porque?

Para usted que significa productividad?

para usted que significa su producto es de calidad?

si[ | No[ |

Para su cliente, que cree usted que sera un producto de
calidad?

sil__ | No[ |

¢, Porque?

Porque cree usted que la gente deberia comprar sus
productos?
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28 Mencione algunas sugerencias que hace el comprador
cuando adquiere el producto:

29 ¢cudl es la caracteristica mas importante de su empresa?

a) mano de obra directa [ ]

b) la maquinaria tecnologia [ ]
c) la forma de administracion de la empresa |:|

30 ¢En la microempresa planifican sus ventas?

si[__ ] No[ |

31 En la Microempresa utilizan publicidad para incrementar la

venta de sus productos

si[_ ] No[ |

Cual

32 Como se distribuyen sus productos, de forma directa? con
intermediarios, vende a mayoristas, y estos a minoristas o de

ambas formas (especifique)

33 Si utiliza intermediarios ¢ sabe el precio final de estos?

si[ | No[ |

Cual
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34 ¢cual es su competencia pura directa?

35 El mercado donde se distribuye su producto es:

a)
b)
c)
d)

distribuido en la ciudad
en el departamento

en el pais

fuera del pais

Especifique:

36 Su empresa necesita de mas capital

si[__ ] No[ |

¢Porque?

37 Para destinar a

a)
B)
C)
D)

Inversiones En Maquinaria Y/O Equipos [ ]
Compra De Materia Prima

Personal
Otros

Especifique

38 Su empresa tiene acceso a crédito

si[ | No[ |
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sep CEDelFT

DGRI
CENTRO DE EXPERIMENTACION PARA
EL DESARROLLO DE LA FORMACION TECNOLOGICA

UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA ASOCIACION DE ORGANISMO
DE HONDURAS

CENTRO DE EXPERIMENTACION PARA EL DESARROLLO DE LA
FORMACION

(TECNOLOGICA (CEDEFT)

CENTRO UNIVERSITARIO DE LA REGION OCCIDENTAL
UNAH/ CUROC

ENTREVISTA

“Vinos Artesanales una alternativa para el desarrollo de las
comunidades productoras de frutas tropicales en el

municipio de Belén Gualcho Ocotepeque”

Nombre de la institucién:

Nombre y cargo del entrevistado:

1. ¢,Cual es el tipo de actividad que realiza su
institucion?
2. ¢,Cual es el papel que juegan las instituciones para el

desarrollo de la zona?

3. ., Qué criterio tiene usted acerca de las
microempresas existentes en la region?

4. Segun su criterio ¢Cuales son las dificultades que

atraviesan las microempresas en la actualidad?
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¢, Cree usted que las microempresas son un factor
importante para el desarrollo de las comunidades?
¢.De qué forma se puede dar apoyo a las
microempresas?

¢ Ha brindado su instituciéon algun tipo de apoyo a las
microempresas existentes en la region?

¢ En gqué consiste el apoyo que brindan?

En relacion a los organismos cooperantes ¢Cémo se
canalizan las ayudas para las microempresas?

¢;De qgué manera se realiza el apoyo a las
microempresas?

¢cHan mejorado las microempresas con el apoyo
brindado?

¢Cuales son los requisitos que solicitan las
instituciones para facilitarles asistencia a las
microempresas?

¢, Cuales son las areas que apoyan las instituciones a

las microempresas?
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TABLA 9 CAPACITACIONES IMPARTIDAS A LOS

MICROEMPRESARIOS

Materiales Alimentacion

Ohbjetivo Participantes Hesponsable

Microempresa Mombre del

Taller
20 de % de los
socios de la
i microempresa
Practicas ds Facilitaries Lenin B Papsl |
i roductores enin Reyss
Frocesamientos técnicas YE = ! lapiz ,
; del cultive de | estudiantes Alimentacian
para elaboracion | adecuwas para folder, -
] ) trutas. de pregrade : para G0
ae vinos mejorar las A - cartulina
del CUROC pErsonas
artesanzles procedmient os mareadonss
que utilizan.
Flar de
Manzana
Yerbibusna Ol
arles a
Esfuerzo y
) conocer la
Supsracidn . tanci L enin R Fapsl |
I poriancia gue enin Reyes y .
Flor de . _ . ) lapiz , ) )
) tiene el factor | 80 de % de= ks | estudiantes Alimentacion
Uuraznes - ) . tolder,
Calidad de vines | calidad encada | socios de la | de pregrade . para su
) - _ | cartulina,
uno de los micreempresa | del CUROC pErsonas
. m arcadorss
pas0s & seguir
para sU
elaboracign
Fapel,
Facilitarles =l Lenin Reyes y lapiz ,
uso adecuado 40% de los estudiantes tolder, Alimentacidn
Mangjo de GPE para soci0s de la | de pregrado GPS5, para 3u
gg referencial la | microemprasa. | del CUROC | cartulina, PErSonas
Zona. m arcadorss
Brindarles i
_ 100% de los _
algunas Fapel .
socios de la Lenm Reyes y
estrategias de apiz .
Comercializacion microempresa | estudiantes Alimentacion
mercado gue ks Talder, .
de winos bl de pregrado gara iud
permila ieTer cartulina.
artesanales = del CUROC personas
3 acepiacdn de marcadares
demanda de
producto
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ILUSTRACION 2 FOTOMEMORIA

Productores Mipyme Flor de Manzana

Cultivo de Manzana
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Cultivo del Melocotén
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Productores de la Mipyme Esfuerzo y Superacion

Cultivo del Durazno
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Participacion de Estudiantes de Ingenieria Agroindustrial
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